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Na 1. strane obalky: Zena z Honfianskych Tesar v Iudovom odeve zo zadiatku 19, storodia.
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TRADICNE FORMY VINOHRADNICTVA A OVOCINARSTVA

V HORNOM HONTE

EMA KAHOUNOVA
Narodopisny ustav SAV, Bratislava

Oblast stredného Slovenska, oznatovand histo-
rickym ndzvom Hont a v minulosti administra-
tivne vymedzeni Zupnymi hranicamil, uzatvéra
v sebe teritdrium, na ktorom sa pozoruhodne skon-
centrovali tri odlifné, no na seba nadvizujice
prirodné pédsma s adekvdtnou Struktirou hoespo-
diarskeho Zivota, Na juhu pozdlZ Stitnej hranice
sa rozkladd niZina s mierne zvinenym pédnym
reliéfom — typickd oblast drodnych poli a niZin-
nvech vinie. Nad t¥ymto pésmom priblizne v linii
Domadice—Kostolné—Moravee—Hontianske Tesa-
re—Rykynéice—Hrufov prechddza niZina postupne
do oblasti vrchov a dolin Krupinskej vrehoviny,
Hrufovského pohoria a Javoria, ktoré si vybeizka-
mi Stiavnickych hor, Predstavujt samostatné vy-
sotiny rozloZené ma viaceré, rozlidtne smerujice
chrbaty, prestipené dolinami a men§imi kotlinami.
Geologicki podstatu vrchovin tvoria andezitové
masivy zarastené lesom a podhoria zo sopeénych
tufov a aglomerdtov, vytvarajice svojou prie-
pustnosfou strmé svahy do dolin s potokmi.
ZvliSinostou takto utviraného terénneho reliéfu st
ploché slemenad horskych chrbatov? s ordd¢inami,
pod ktorymi si prikre svahy pokryté lesmi, vini-
cami a sadmi. V tzkych dolindch vznikli popri
tokoch ststredend Tudské sidliskd. Aj
tam, kde sa doliny konéia a otvaraji do Sirokych
svahov vrehov, usadil sa ¢clovek v rozptylenych

vodnych

sidliskdch s cel¥m svojim majetkom, alebo aspon

! Samy hranice Hontianske] Zupy beli pohyh-
livé, Krupina do r. 1831 patrila do Zvolenskej
zpy, ¢o je zrejmé aj z Mikoviniho mapy v praci
BEL, M.: Notitin Hungariae novae historico-
.o 7 Viedeti 1747, S it
geographica. 1V. Viedeii 1742, Spory o hranice

niektorymi hospodirskymi zariadeniami, ktoré si-
visia s vyuzZitim prirodnych podmienock. Toto
zname laznicke osidlenie a oblast filidlnych hospo-
darskych jednotick sa rozklada od Krupiny po
Detvu a je dal$im Specifick¥m javom Hontu. Samo
centrum tejto laznickej oblasti — Krupina — za-
hifia do svojho poétu obyvatelov okrem kompakt-
ného jadra eSte 47 lazov rozosiatych na Sirokjych
chrbitoch vrchov, RozloZenie polnohospodérskej
pody je tu vzhladom na historické podmienky
vzniku lazov menej pravidelné, ako pri kompakt-
nych sidlach a jej rozmiestenie je zAvislé od pri-
rodzenych prirodnych podmienok. Orddiny sa
vytviraji mna rovnych, ¢o mnajdir§ich tabuliach,
vinice a sady v roklinich, uzlabinich a na pri-
krych svahoch.

Pasmo vrchoviny uzatvira ma severne] hranici
horska oblast, ktord sem prenikd ako krajny vy-
bezok stredoslovenského karpatského masiva. Hra-
niea medzi fiou a oblaston vrchoviny prebicha
priblizne v linii Poéivadlo—Antol—Babini—Plie-
fovee—Velly Lom. Horskému kraju zodpoveda aj
sposob Zivota a hospodirenia obyvatelstva, ktoré
kladie prvorady déraz na pasienkové a mlieéne
hospodarstvo. Cely charakter kraja je zretelne
odlifny od stredného pédsma vrchoviny.

Tri pasma hontianskej prirody vtesnané na po-
merne male] fizemnej rozlohe nadvizuja na seba
plynule bhez zjavnejSich prikryeh prechodov. Zato

Malohontu sa viefili az do roku 1802. Pozri PES-
TY, F.: Az eltiint régi varmegytk. I—I1. Budapedt
1880, s. 46.

* HROMADKA, J.: VSeobeeny zemepis Sloven-
ska. Bratislava 1943, s. 225.
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viak ich diferencovanost ako Specidlna vlastnosf

Hontu neujde pozornosti pri prechode oblasfou
v smere od juhu na sever?® Stredné malebné

pasmo vrchoviny so sadmi, padienkami a lesmi m#
svoju osobitnii prifazlivost aj pre vyznavatov
prirodnych kras® Mo#no ho oprivnene nazvaf
zahradou Hontu nielen pre jeho malebny vzhlad,
ale aj pre poletné vinice a ovoené sady, ktoré st
tu uz tradiénou a doteraz stile vyraznou zlozkou
prirody.

Hont je fizemim mielen diferencovanyeh prirod-
nych podmienck, ale aj tzemim diferencovanej
etnickej skladby obyvatelstva, Clovek tu #l po
10 storofi v oblasti poznafenej spoluZitim, etnic-
kym prepletanim a kulitrnymi vybojmi, ktoré
zasahovali za hranice jednotlivych etnickych cel-
kov,

Slovenské osidlenie moZno tu dokizateIne kon-
Statovat uz v 9. stor.5 Okrem nalezov sloygnskej
materidlne] kultiry dokazujn to aj prastaré geo-
grafické nazvy.® Podobne svedéi o tom aj ststava
sluzobnickych osadnych nézvov odvodenych zo
starych zamestnani, pre ktoré tu moZno hladat
podmienky u# v 9. storoti.” Nemenej déleZitd je
i wvSeobecne uznivana skutoénost, Ze Slovici
v Honte predstavovali vidy majoritu,®

Do starého slovanského osidlenia s kultirou
poznadenou byzantsk¥mi vplyvmi? prenikia uZ
v tomto dase nové obyvatelstvo z juhu, Jeho sil-

3 Zaznamenala ju aj BoZena Némeova pri svojej
ceste Hontom, a to i v fazkopadnych dopravn¥ch
podmienkach polovice 19. stor. Pozri NEMCO-
VA, B.: Narodopisné a cestopisné obrazy ze Slo-
venska. Praha 1955, 5. 225.

4 KMET, A.: Veleba Sitna. Tovary3stvo, 1, 1803,

5 REJHOLCDVA M.: Slovanské osidlenie stre-
doslovenského kra]& Slov. Archeol,, 19, 1971,
s, 95—-133.

6 CSERY, J.: Korpona virosinok ismertetése.
In: Magyar Tudoméanyos Ertekezések. 1. Budapest
1862, s. 125, Ortway povaZuje nazov IKrupiny za
slovansky rovnake ako ndzvy hontianskych riek
Krupina, Bebrava, Litava, Ipel. Porovnaj ORT-
WAY, T.: Magyamrszag rérrx vizrajza a XIII-ik
szdzad végeik. 1. Budapest 1882 s. 25, 216.

7 KRAJCOVIC, R.: Najstariie zamestnania v Te-
kove, Honte a Novohrade vo svetle historickej
topanymm Slov. Narodop., 11, 1963, s. 184—186.

8 HUNFALVY, P.: Ethnogmphle von Ungarn.
Budapest 1877, s. 302,

9 8T, ANISL&V P.:
slovenského
1944, s. 4.

K juZnej a vychodne] hranci
031(115-1111 v stredoveku, Bratislava

0 KRIZKO, P.: Stredoveké stidnictvo a krupin-
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nejsie pridy prichddzaju najmi po prelome Tati-
rov a neskdr s vybojmi Turkov.!0 Hraniea vytvo-
rend potom dvoma susediacimi etnikami — glo-
venskym a madarskym — menila vzéjomnym
tlakom v priebehu 10 storoéi éasto svoj smer.! Do
prirodzeného vyvinu rozvoja domdaceho etnika
zasahovali protichodne madarizaéné dsilia najmi
v 19. storoéi.!? No napriek tomu si tu i na prelo-
me 19. a 20. storofia Slovéci stile vo vidiine1®
V obeiach horného Hontu je v tom istom &ase
dokonea slovensky #ivel v absoliitne] prevahe !4
Petrov porovnivanim prameiiov z poslednej
tretiny 18, storofia a stavu po prvej svetove] vojne
vedie pohraniéni &aru medzi dvoma etnikami —
slovenskym a madarskym tak, Ze jej najjuinejiie
body wvybichaji k Santovu—Slatine—HruSovu—
Plachtinciam.’ Pre sledovanie problematiky hor-
ného Hontu je déleZité, Ze tilo linia je stdasne aj
juznou hranicou slovenského etnika. Za touto hra-
nicou smerom k severun nikdy nedoflo ku kom-
pakinému madarskému osidleniu a slovenské
obyvatelstvo si tu zachovalo svoju abselitnu po-
getnti 1 mentdlnu prevahu. Pokial pozdlz pohra-
niénej linie dochidzalo k prirodzenému vzdjomné-
mu pdsobeniu a vymene kultirnych hodnét, boli
v tomto procese vidy silnejiimi partnermi Slo-
viei, 16

Okrem tychto dvoch najsilnejiich etnickych
skupin mali v Honte svoju historickd tdlohu aj

skd pravda. Shor, Muz. slov. Spoleé., 2, 1897,
s. 163,

11 VARSIK, B.: Narodnostni hranica slovensko-
madarska v nstatnvch dvoch storodiach. Bratislava
1940, s. 9—11; PETROV, A.: Narodnostnd mapa
Uher podle dfedniho Lexikonu osad z roku 1778.
Praha 1924, s. 131. — TEN ISTY: Prispévky
k historické demografn Slovenska v XVIIL.—XIX,
stoleti, Praha 1928, s. 91—92, — GRANATIER, A.:
Sl-ovens[m-mad'arské etnické rozhranie. Shor. Muz.
slov. Spoloed., 21, 1827, s. 9294, )

12 Pozri KORUSY, J.: Adalékok Hontmegyve
nemzetiségi  monografiajdhoz. Budapest 1883, s,
15—16.

13V roku 1900 bolo v celej IIontlanslm,q stoliei
54,5 0y Slovikov, 39,5 9% Madarov a 54 %, Nem-
cov. Porov. HTODDLA E Statistika Slmensl‘a
Slov. Pohl., 31, 1911,

1%y I\ruplm- je to 88 %. v Sebechleboch 96,3 9/,
v Ladzanoch 9549, v Lisove 63,29, Slovakov.
Pozri SVE LFD‘Q J.: Obyvatelstvo Slovenska za
kapitalizmu, Bratislava 1958, s. 16, pozn. 12,

15 PETROV, A.: Prispévky..., e d., s, 9102,

6 Podia M. Belu prijali Madari od Slovikov
nielen mnoho z ich jazyka, ale aj povahy. Pozri
BEL, M.: ¢. d., s. 549,



Nemeci, podetne sice ovela slabfia, ale svojimi
mocenskymi, hospoddrskymi a kultirnymi vplyv-
mi nie bezvyznamné mendina, Pre otazky, ktoré
sit ustrednym problémom tejto price, je dolezité,
#¢ memecki Sasi prenikli aZ do horného Hontu,
do oblasti vrchoviny, Ich prichod do hronskej a
krupinskej doliny spadd do 13, storotia. Hlavnym
ich ciefom boloe banicke podnikanie vo vznikaji-
cich stredoslovenskych banskych mestach. Pokial
sa viak neuplatnili vo v¥nosnom banictve, rozpty-
lili sa na okoli banskych centier, ako to tradicia
zaznamenala pri usadeni sa nemeckych kolonistov
v Sebechleboch.'? Hfadali potom obZiva v polno-
hospodirstve a podfa M. Bela sa v pokrocilom
hontianskom vinohradnictve uplatiiovali ake ,Iudia
schopni obrdbania poli, sadov a vinic“.18

V 13. storodi sa usadzovali Nemeci v Krupine,
Sebechleboch, neskér v Babinej a Dobronive.!?
Slovanské nazvy tfchto obei zretelne dokazuji, Ze
tu slovenské obyvatelstvo Zilo uZ pred ich pricho-
dom.2 Nemei ziskali velmi véas osobitné prava
a v¥sady, a tak sa z nich vytvérala privilegovana
vrstva nadradena mocensky i hospodédrsky nad
domécim obyvatelstvom.2! M, Bel hodnoti spo-
luzitie Slovéikov s Nemcami ako ,veiné siperenie,
spory a sfahovanie®? Pre tilohu, ktort mali v tu-
najom polnohospodarstve, boli délezité aj ich
d'alsie povahové prednosti — hiiZevnatosi a praco-
vitosf, V sivislosti s nimi je pochopitelna ich
zédsluha na rozvoji domdceho vinohradnictva, &o
prispelo k vieobeenému hospodarskemu povznese-
niu kraja.®® Postupné splyvanie kolonistov s do-
mécim Zivlom zalina sa a% v 17. storo#i? Zato
viak ich asimilacia v slovenskom prostredi bola
tiplnd, Ako pamiatka na ich etnickd svojbytnost
a ich pdsobenie zachovali sa nemecké rodové mend
a prirodné nézvy, napr. mend viniénych honov
v Krupine.®

Uvedené historické a 3tatistické tdaje dokazuji
zretelne, #e horny Hont aj napriek juinej madar-

7 Uvadza BEL, M.: e, d,, s. 691,

18 BEL, M.: e. d,, s. 691—692,

19 KRIZKO, P.: ¢. p., s. 156—164.

2 KRIZKO, P.: Nemecké osady na Slovensku,
Slov. Pohl., 2, 1882, s. 115—116,

2L KRIZKO, P.: Stredoveké sadnictvo. . ., ¢ p.,
s. 157—158,

# BEL, M.:e d, & 601, — Podobiis & SL&-
VIK, J.: Slovenské ,,povstanie” v Krupine r. 1614.
Slov. Pohl., 29, 1909, s. 1—7.

2 BRAXATORIS, A.: Letopisové krupinsti, Bra-
tislava 1810, s. 54.

skej hradbe a nemeckej kolonizicii ostal slovensky.
Treba tu edte spomemif aj prilev nového sloven-
ského obyvatelstva do tejto oblasti. Lazové osidle-
nie severnej dasti Krupinskej vrehoviny sa regru-
tuje nielen z domacich zdrojov, ale i z ohyvatelstva
okolia Detvy, ktoré sa v procese dlhodobej imi-
gricie usadilo na severnej casti vrchoviny a
vytvorilo tu samostatné sidelné a hospodarske
jednotky, typické pre osidlenie vrehdrskyeh oblasti
Karpatského oblika,

Ak teda posudzujeme osidlenie horného Hontu
z etnického hladiska, treba konStatovaf, Ze u#
najmenej po tri storoéia je jeho obyvatelstvo temer
vyhradne slovenské, Vziahuje sa to predovietkym
na polnohospodirsky vidiek, Tym sa tu stéasne
vytvorili aj podmienky pre vyvin Iudovej kultary
slovenského charakteru, Téato skutodnost je pozo-
ruhodnd najmi na izemi, ktoré sice bolo domovom
slovenske] majority, aviak stykalo sa na juhu
s izemim s madarskym obyvatel'sivom a na severe
s nemeckymi diasporami.

Hlavnym zamestnanim tunaj$ieho Tudu boloe
vidy rolnictvo, ako to aj logicky vyplyva z cha-
rakteru vidieckeho osidlenia. Vidsim hoespodarskym
a kultirnym centrom kraja bola a je doteraz
Krupina, jedno z najstarfich miest u nas. Napriek
jej udasti na banickom podnikani v stredoveku
podriala si svoj prevazne rolnicky raz tak v dase
svojho rozmachu, ako aj postupného vstupu vy-
volaného koneentrécion hospoddrskeho Zivota
v severnych banfekyeh mestdch alebo neskéri vy-
vinom novych komunikaénych tepien, leZiacich
mimo jej teritéria. Banictvo, ktoré este v 13. storodi
sTubovalo Gspeiny vyvin v Krupine, Sebechleboch
a v severnej§ich mestedkach, postupne tu strdacalo
svo] vyznam a tistup banictva vyvolal presun sil
do polnohospodarsiva. Na jeho rozsah a droven
nesporne priaznivo vplyvala uéast saskych usadli-
kov, ktori sa vyznafovali vlastnostami dobrych
polnohospodirov.”” No pre celkovy stav polno-

% KRIZKO, P.: Stredoveké sidnietvo... e d.,
s. 157—158.
% BRAXATORIS, A.: ¢ d., s 26.

% LUKNIS, M.: Detvianska kolonizdcia v Ge-
meri. Zemep. Sbor., 2, 1950, s. 1. Podobne i V.
Frolee o rovnakom historickem procese v morav-
skych podmienkach, — FTROLEC, V.: K charak-
teru sidelni krajiny na Moravée a wve Slezsku.
Narodop, Alctunal,, 1971, s, 318—319.

7 BRANATORIS, A.: e d., = 54,



hospodarstva bol vidy rozhodujiici majoritny slo-
vensky zivel, ¢ sa s uznanim kondtatuje vo
viacerych historickych pramerioch. Podla M. Bela
si to prave Slovéci, ktori sice obrdbaji v Zupe
nefirodnejsiu pédu, ale s viiédim hospodarskym
elektom ako madarské obyvatelstvo nma niZinach.
Pritom mnie podradni sifast ich hospodérstva
predstavuje aj ich ovocindrstvo a vinohradnictvo.
M. Bel dalej povaZuje Slovikov za sicejfich pre
polné a viniéné prace ako pre pracu v baniach.?®
Rovnaké vlastnosti pripisuja Slovikom aj dalsi,
ba i nacionalne zaujati autori.? Honfan sa vidy
stotoZiioval s predstavou rolnika® V samej Kru-
pine ako mestskom ttvare si popri remesle a
obehode zachovalo polnohospodérstve spolu s vi-
nohradnictvom svoj prvorady vyznam, ako sa to
kondtatuje eSte na zadiatku 19. storotia3! Ale aj
o sto rokov neskér nas Statistika ponda, Ze v celom
Honte ostalo rolnfctvo stile hlavnym zamestnanim
obyvatelstva, ktorému sa venuje 65 percent oby-
vatelstva,?

Vlastnosti prirodného prostredia, etnickej pod-
staly a zamestnania obyvatel'stva sa odrazili aj na
mentalite Hontanov. Ich zikladnou vlastnosfou je
vieobecne uzndvanid pracovitost a pohostinnost,
v &om sa zhoduji postrehy viacerych autorov.®
Dalfou vyraznou értou je ich pokojamilovnost a
poddajnost, ktord prispieva na jednej strane ku
svornému spolunazivaniu, na druhej viak hranici
podfa Braxatorisa aZ so sklonom k servil-
nosti voéi predstavenym, K pozitivhym é&rtdm po-
vahy Honfana patri podla tdajov viacerych
autorov efte mravnost, usporiadanost rodinného
Zivota, rozvaznost v obchodnom podnikani a néen-
livost.3 S postrehom dobrého psycholéga a znalea
povahy svojich krajanov zaznamenal Braxatoris aj
ich prejavy pri spolofenskych zdbavich, Podla
neho sa Honfania radi zdrizuji v krémdach a vin-
nych pivniciach, kde poZivaji v nemiernom
mnoZstve alkoholické nédpoje. V takomto eopojeni
potom rozvijaji #ivia zdbavu, ktord nezriedka

3 BEL, M.: e. d,, s. 550, 696.

¥ KURUSY, JI.: c. d., s. 28,

30 BEKE, M.: Topographia inel. comit. Nagy-
flontensis et Neoeradiensis. Budae 1791, s. 31,

3 BRAXATORIS, A.: e d., s 6.

2 STODOLA, E.: e d., s. 136—140. .

B BEL, M.: c. d., s. 549550, — WINDISCH,
K. G.: Geographie des Kinigreiches Ungarn, 1.
Bratislava 1780, s. 230. — BEKE, M.: ¢. d., 5. 8,
— BRAXATORIS, A.: Uhersti Slovaci v Hontském
a Zvolenském kraji, v praci URBANCOVA, V.:
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konéieva aj bitkami. Osobitné povahové érty Sebe-
chlebanov sa vtelili do Zartovného typu miestnej
originilnej figiiry Gela, ktory je stelesnenim opti-
mizmu, bezstarostnosti, lifiactva a neviazanosti.®
Mnohé z tgchlo vlastnosti moZno 1 pri povrechnom
pohlade vybadal este dnes. Z tradiényeh vlastnosti
zachoval si Honfan najmi dve — pracovitost a
pohostinnost. Iha namiesto ulisnosti zaznamenane]
v minulosti zisfujeme dnes priamy, srdeény vztah
vodi doméecim i cudzim, mo#no vlastnosti, ktoré sa
vypestovali neskor v stvislosti s vytviranim zdra-
vého sebavedomia nezdvislého rolnika.

Takyto je v hrub¥ch értich obyvatel vrehoviny,
typicky predstavitel slovenského rolnika. Vdaka
svojim vlastnostiam vedel sa vyrovnat s obklo-
pujiicou ho prirodou a ziskavat z nej plody na-
roéné na dordbatelské znalosti. Vinohradnictvo a
ovocinarstvo sa stalo neodmyslitelnou zlozkou jeho
hospodirskeho podnikania. Po dlhé stirodia si
vytvaral, preveroval a odovzdaval rozrastajici sa
okruh poznatkov a skdsenosti, ktoré usmeriiovali
jeho précu i sposob jeho Zivota.

VINOHRADNICTVO
Prirodné, historiché a ehonomické podmienky

S intenzivnou vysadbou viniéa ako priameho
pokraéovania vyspelého vinohradmictva juzného
Hontu sa dnes stretime predovietkym v rajéne,
vyt¥éenom obeami Lifovom-Drienovom na juhu a
Kraloveami—Krupinou na severe. Z hladiska ty-
pov pady sa dn vinié pestuje na nivnych pédach
a hnedozemiach, z hladiska druhov na hlinistych,
Strkovitych a ilovitych zemiach. Vinice sa vysky-
tujiit v nadmorskych vyskach 215m (v Hontian-
skych Teséaroch) az po 350m (v Domanikach,
Hontianskych Nemeoch).% V juznej &asti rajonu je
pomerne tepld klima s miernon zimou a v severnej
tasti mierne vlhka s chladnou zimou. Podla tda-

Ondrej Braxatoris a jeho v¥znam pre podiatky slo-
venského narodopisu. Slov., Naredop., 19, 1971,
5. 376, — KOROSY, J.: e. d., 5. 18,

% BEL, M.: c. d., s. 550. — BRAXATORIS, A.:
Uhersti Slovaei..., e d., s, 362,

# BEL, M.: c. d., s. 694. — WINDISCH, K. G.:
e. d, I, s. 235,

# KISON, A. — HANAK, R.: Rajonizicia vi-
nica v Ceskoslovensku, Bratislava 1962, s, 171—
182,



jov ziskanych v druhom desafrodi n. stor, zauji-
mala v pestovani ovocia Krupinska vrchovina z 11
vrchirskych oblasti Slovenska mimoriadne posta-
venie: spolu s Ondavskou vrchovinou mala naj-
viitii rozsah zAhrad a jedind =zo slovenskych
vechaovin mala vinice.?

Tieto vyhodné podmienky pre vysadbu vinida
i ovoenych stromov dokazuji uz v minulosti tidaje
autorov topografickych diel a cestovatelov, ktori
tu ocefiovali vzhlad vinic a ovoené sady s ich
produktami. M. Bel hodnoti wvinohradnictvo
v Sebechleboch, Lifove, Batoveiach, Bzoviku.®®
Rozsiahle vinice v Rykynéiciach, Sebechleboch
a LiSove spominaji aj daldie pramene z 18, sto-
rotia® Za vyznamni zlozku pddohospodirske]
produkecie sa povaZovala aj wvysadba viniéa
v Krupine® Malebné okolie mesta obkléené
vencom vinie zvednil literdrne A. Braxatoris
a vytvarne D. Braxatoris® Hont je vie-
obecne povaZovany za zupu oplyvajicu ovoeim
a nerastnym bohatstvom,”2 Popularitu hontian-
skeho vinohradnictva neohrozili ani kritické hla-
sy, ktoré hodnotia tunajsie vino ako podradné,
¢o vynikd najmi v porovnani s kvalitnymi wvi-
nami juzného Hontu, Podla takého hodnotenia
i sama Krupina a Bzovik sa vyznafovali niZfou
troviiou vyrobkov.® Tu wviak treba bral do itiva-
iy, #e doménou tunajéieho vinohradnictva: bola
uz oddidvna produkeia stolového hrozna, ktoré
spolu s ovocim patrili k hlavnym v¥voznym
artiklom tohto tzemia.

Vinohradnictve v Honte je starého déita. Zmie-
fiuje sa o fiom u# lzv, Bzovicka listina potvrdena
roku 1135 uhorskym kralom Belom II. Podla tejto
listiny zakladd comes Lambert v Bzoviku klaStor,
ktorému déva v obvode svojho panstva jednotlivé
presne lokalizované majetky s vinicami a vino-

T HROMADKA, J.: ¢ d, I, s, 227,

% BEL, M.: ¢, d., s. 550, 699, 713 a 734,

M VALY, A.: Magyarorszagnak leirisa, 111
Budin 1799, s, 174, 324, II, 528. Podobne i vinice
v Batoveiach a v Pukanci; pozri WINDISCH,
K. G.: e d., T, s, 230, 234,

A0 Tapographin magni regni Hungariae, 1750,
s. 402,

‘L BRAXATORIS, A.: ¢ d., s. 9—10. — BRA-
NATORIS, D.: Perokresba s ndzvom Prospectus
civitalis Carponiensis intromonialis, Anno 1837,
origindl v Mestskom archive, Krupina, bez sign.

2 BEKE, M.: c. d., s. 9.

1. Chyzka s vinicou vysadenou na Sirke jed-
ného jarku. Deviéie.

hradnikmi.® Z uvedeného i dalsich historiclkyeh
pramefiov vyplyva, Ze viniéné hospoddrstva sa
v stredoveku tispeine rozvijaji nielen na majet-
koch konventu v Bzoviku® ale aj v inych lo-
kalitich dokdzatelne osidlenych wz v 12, a naj-
neskorfie v 13, storoéi.™

Vinohradnictvo v hornom Honte malo vidy
charakter doplnkového, nie viak hlavného zdroja
obzivy vidieckyvch rolnikov alebo mestianskych
remeselnikov, obchodnikov & patricijov. Hoci sa
najvicsie vymery vinic vyskytovali v majetku
meilanov, zakladal sa ten vidy eSte na inych
prijmovych zdrojoch — na dalsom pédnom ma-
jetku alebo Zivnosti. Rozsah vinic v Krupine,
teda v mieste s ich najviiéSon koncentriciou, mal
uz v minulosti vzostupmi tendenciu. Podla tdajov
z roku 1644 celkova ploina vymera vinic pred-
stavovala 3871 siah, z ¢oho najviiési pocet pri-

% Topographia magni regni Hungariae, c. d.,
s. 402, — VALYIL, A.: e. d., II, s. 414

i MARSINA, R.: Codex diplomaticus et episto-
laris Slovaciae, Tom 1. Bratislava 1971, s. 70—=72,

4 FEJER, G.: Codex diplomaticus Hungariae
ecclesiasticus ac ecivilis, I, 1, Budapest 1829, s.
184. — WENZEL, G.: Magyarorszig mezdgazda-
signalk tirténete, Budapest 1887, s. 184

W 7 roku 1219 je sprava o Sebechleboch, z roku
1232 o Plasfoveiach a Badine, z roku 1254 o Ba-
binej a Dobrej Nive, z roku 1258 o Domanikdch,
z roku 1296 o Celoveiach, Pozri JACOVSKY,
(KLEMPA, Jan): K topografii Slovenska. Slov,
Letop., 5, 1881, s. 306.
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padal na vinice v rozlohe 6—10 siah¥” V roku
1786 bola celkova ploind vymera (prepoditand na
metronomickii jednotku 1 siaha — 3,60 m?),
2,403.33 3 siah, t. j. 1442 kat. jutir, teda okolo
865 ha. V lokdlne] miere zodpovedd tito rozloha
12 016 kopadom (I kopad je tu 200 siah). Naj-
mensia vinica bola vo vymere 600 siah, najviidsia
38 200.%8

Vinice boli vidy vyznammnou a vynosnou si-
tasfou pddneho majetku. Objavuji sa asto ako
hlavni sidast nemovitosti v mestskych zdznamoch
o kipe spolu s domami a likami. PretoZe zna-
menali aj vydatny prijem pre mesto, nesmeli sa
svojvelne rufif. Napriklad v Krupine sa podla
nariadenia z roku 1663 nesmela rozloha vinice
dokonea ani zmensi{ pod pokutou 40 zlatych.®®
Prijmy, ktoré plynuli mestu z vinie, boli znatné.
V roku 1672 vybralo mesto Irupina na viniénych
desiatkoch 54 104 celych urien, . j. 3 029 824 lit-
rov vina 5 Niektoré poplatky vo vinnych natu-
raliach sa zachovali aZ do prvej svetove] vojny.
Do tych é&ias napriklad v Dolnych Plachtinciach
platili 24 #ajdlov vina favarovi, 12 rechtorovi a 8
obeenému kovadovi (1 Zajdel bel 3/; litra). Po
fyloxére tito povinnost plnili v peniazoch. Na-
miesto jedndho Zajdla odvidzali 10 grajearov,
Napriek t¥mto opatreniam sa pre silni konkuren-
ciu kvalitnych vin z juhu nemohol rozvif velko-
rysejii obchod s vinom a vyroba bola urfend
hlavne pre vlastny konzum.

Vinohradnictvo horného Hontu vytvorilo si
v priebehu svojho vyvinu esobitné &ty ako wy-
sledok prirodnych a ekonomickych podmienck
oblasti, K ich zachovaniu prispelo, Ze niektoré
tunaj$ie doliny predstavovali dlhy &as uzavreté
celky bez vhodnych pripojov na hlavné komu-
nikatné tepny.®! Tieto osobitné &ty sa prejavuju
vo vzhlade a tiprave vinie, vinohradnickych sta-
vieb a v spdsoboch price pomocou prisluinych
nistrojov,

47 Podrobnej$i prehlad predstavuje ich stpis:
vinic v rozsahu 6—10 siah bolo v meste 47, na
predmesti 45 — v rozlohe 11—15 siah v meste 34,
na predmesti 42, v rozlohe 16—20 siah v meste
16, na predmesti 31, v rozlohe 41 siah a vydiie
v meste 2 a na predmesti Ziadna, ZREBENY, A.:
Z dejin Krupiny, prispevok k politickym, hospo-
darskym a kult@rnym dejindm mesta v stredo-
veku: rukopis pre monografiu, s. 87. Dakujem
autorovi za poskytnutie rukopisu pred jeho pub-
likovanim.
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Vinice

Poloha vinic v chotari obee, ich rozptylené &
zoskupené usporiadanie 1 sdm tvar viniénych par-
ciel st vlastnosti, ktoré ich odliSuji od wvinic na
nizinich. PretoZe sa pre ne vyufiva péda na bre-
hoch, vrchoch, roklindch, na ktoré je priroda wvr-
choviny taka Stedrd, nachiadzame ich na najroz-
manitejiich miestach v chotdri. Ako staré kom-
plexy vinie ukazuji, usilovali sa v minulosti ma-
jitelia stistredif ich spolofne na vyhodnych mies-
tach, Také st napriklad komplexy vinic efte dnes
v Rykynéiciach, Medovarciach, Hontianskych Te-
sdaroch, Sebechleboch a inde.

Avdak okrem tohto vieobeene znédmeho spdsobu
vysadby vinic na spolofnych pohoriach — kléo-
viskich je tu mnoho vinie rozptylenych po jed-
notlivyeh pareelich, ake ich aj dnes moZno vidiet
v Devidi, Domanikich a Krnifove. Archivne do-
klady svedé&ia o tom, Ze i v davnejiej minulosti
lezali tu vinitné parcely medzi réznymi inymi
kultirami® Dokazuji to aj tidaje o niektorych
obeiach v urbéri Levického panstva z roku 1554.5
Spolu s viniénymi stavbami ich dnes nachddzame
medzi pastvinami a likami, éasto dobre ukryté
v lesoch a krovitych hu$tavach, Rozptylené vinice
noviieho déta st viak aj sprievodnym javom
dlhého procesu reftaurovania vinohradnictva
horného Hontu po prestivke, spdsobenej choro-
bami a &kodeami vinifa a neidispeinymi zaliat-
kami jeho obnovy. AZz ked sa ziskali skisenosti
s vysadbou hybridov a opdf narastala odvaha
k zakladaniu vinie, zatali si ich majitelia vysa-
dzat viade tam, kde pre ne boli podmienky, teda
zviitéa na tunajich rozsiahlyeh kopcovitych pa-
sienkoch. Téato postupnd individualna vysadba sa
odrazila 1 v individualnych viniénych parcelich
rozloZenyeh po chotiri, éasto aj v znafnej vzdia-
lenosti od obce.

Niektoré tdaje o uvedenych dvoch spdsoboch

48 Tiber fossorum in Anno 1786 confectus.
Mestsky archiv, Krupina.

40 ZREBENY, A.: e. rkp., s. 85.

80 ety mesta Krupiny. Mestsky archiv, Kru-
pina, bez sign.

51 Do rokn 1946 viedla z Krupiny jedinid auto-
busovd linka na trati Krupina—Dadov Lom a ai
do rokn 1960 sa zaviedlo z mesta 12 liniek s 88
spojmi denne. Pozri BALASA, G.: Krupina vo
svetle minulosti. Zvolen 1964, Zelezniéna traf Kru-
pina—Zvolen sa vybudovala az v roku 1924,



rozloZenia wvinic a ich vzniku méiu poskytnif
aj chotirne nazvy. Tie &asti chotirnych honov,
na ktorych sa vinice sistredili vo viitsich kom-
plexoch, nesti ndzvy odvodené od vinohradov.
Takymi s napriklad ndzvy Stard hora, Velkd vi-
nica, Mladd hora, Staré vinice, Hornie a Dolnie
vinice. Rozptylené wvinice neovplyvnili cholarne
nizvy, a preto hoci sa na niektorych honoch vy-
skytovali aj v pozoruhodnom poéte, zachovali si
tieZ svo] povodny mizov, ako o tom svedfia trate
s vinicami nazyvané: Ostry vrch, Hricel, Farkas,
Spit, Vléienec, Vrchpotok, Bukovina, Nad zivoz,
Jamy, Adamov vrch, Biele drahy, Cervena hora,
Zobrak, Lipka, Kukuka, Drédhy, Pod kolesom,
Nad mestom. Jednotlivé vinice alebo ich meniie
zhluky uprostred pasienkov st uZ dnes neodmys-
liteInou sicastou dlenitého obrazu prirody ve vr-
chovine a s sﬁéasne aj jej reg'iumiinym §pecifi-
niZinéch.*"* Olkolo takychto vinic sa pasie, kosia sa
liky, orie sa, ¢im si vystavené ¢astému nebez-
petenstvu poskodenia vysadby. Preto sa vydavali
na ich ochranu zédkazy pasenia alebo nariadenia
o jeho obmedzeni.5

Ako to bolo zvykem aj v inych viniényeh kra-
joch, mavali tu svoje vinice aj obyvatelia inych
obei. Napriklad v 18, storoéi mali v krupinskom
ohvode svoje vinice obce Kralovce, Krnifov, De-
vitie, Zibritov.5%® Jednotlivi majitelia si vysadzali
svoje vinice i na réznych miestach v chotdri, &o
malo ti vyhodu, Ze pri prirodngch pohromach
neboli vietky vinice jedného vlastnika rovnako
poskodené,

Siroké priestranstvad pasienkov dovolovali vy-
tviraf wvinice aj neobvyklych, $tvorcovych tvarov,

52 Y siipisnch nemovitého majethu Krupiny ho-
vori zdznam o rozdeleni pozemkov Pavla Schrei-
bera z roku 1686: ,,Vinica Litky spolu 1 so ze-
mou pod vinicou touZe lezici porucena predkom
Samkovi a Judky, z kterej kraj horny spolu i se
Zemou prlpadnul Samkovi a dolny kraj tez

spolu se zemou pnpaﬂnul na Judko®, V inom
bode toho istého <dznamu sa hovori: ,,Prielohy
viniéné tdly dva 1 ze sadmi i zemkou

z kteryeh hornia polovitka pr1pad.la Samuelovi,
dolnia J udky . ..", Podobne ziznam z roku 1687:
20, maja kl’lp].l Iuku Lamperdufovski od Mi-
chala Somora, kterd le#i v DBraéi pod vinicami
Janka Sevéa vinicami Lamperdufovskymi a teraz
Michala Somery, a% hore vySe cesty anebo chod-
nika Cekovského aZ do ldky Eleny Loriafov-

skych...”, V =zdzname z roku 1694: ,Joannes
Badinsky ... item 3 laky a% vyS po hornt

¢o malo vyhodu pre ich obribanie. UmoZiiovalo
plynulej$iu pricu bez ¢&astého preruovania na
konei radov, ako to beolo ma tzkych parcelach,
Vinice st upravené na tseky — §iale alebo jarky
s Tubovolnym po&tom radov.5 Pri terasovej vipra-
ve na prudSich svahoch bywvaji podopreté mira-
mi — stienkami z kamena zliepaného hlinou. Na
miernej§ich svahoch sii stupne nespevnené, a ak
nemajit vyslovne kolmy spid, byvajii vysadené
aj ovoenymi stromami a vytvaraji sddok. Medzi
jednotlivymi $ialmi st vyhlbené jarky na odvod
vody z vinice, Poftom jarkov sa vyjadruje rela-
tivna rozloha wvinice. Parcely susedov oddelujia
cesty — shlady alebo ciele. Chodniky, ktoré od-
deluji vinice od susedne] pddy v horizontilnom
smere sa nazyvaju brdzdy alebo eapdfe. Brazdy
tak isto ako sklady sa wvyuZivaji na vysadbu
ribezli, egrefu a mna vinié na vysokom vedeni.
Sklad pouZivajii podla dohody obidvaja susedia
alebo iba ten, z ktorého pozemku sa odstipil.
Kamene z vinice vynaSaji na ciele a ich navriené
kopy volaji hroble. Pretoze krupinské vinice boli
kamenisté a hrobli tam byvalo na skladoch vzdy
mnoho, volali Krupinfanov posmeSne aj hrobliari.

Rady vysadeného vinita nazgvaji brdzdy-gardz-
dy. V minulosti viedli sa brazdy po $irke vinice,
lebo vinice wvy$fie na svahoch, kde hrozilo ne-
bezpedtenstvo, #e voda zmyje vysadbu. Niekedy
je medzi radmi viniéa ulitka, nazyvana pole, kto-
r4 slizi komunilkdéeii pracovnikov na vinici. Roz-
loha vinice bola vyznafeni medznymi kamefimi,
ktoré si spravidla sadili sami majitelia. Postivanie
kameiiov sa hodnotilo ake faZzky preéin a prisne
sa trestalo. Pri spore sa vinica premeriavala za
pritomnosti richtara. Ludovi etika prisne odsu-

vinieu ., . (uZiva)®. — Notatio semtoris et vendi-
toris in rebus immobility puta: terrarum, crabi-
lium, prator, vinearnm, domorumque ab Anno
1683. Mestsky archiv, Krupina, bez sign.

5 TUrbar hradného panstva Levice z roku 1554.
In: MARSINA, R, — KUSIK, M.: Urbére feudl-
nych panstiev na Slovensku. I. Bratislava 1959,
s. 184—186.

% Tento vozdiel postrehla i B. Némcova pri
opise roviny a vrchoviny v Honte. NEMCO-
VA, B.: ¢ d.,

% ZARBENT. A ¢. tkp., s. 94.

56 Tiber fnssurum, cit. pramefi.

57§ terminom ,§ial” sa stretime uz v 17. stor.
v stdnych zipisoch procesov so strigami: ,,. .. Pod
strichornym ki¢om mdm spriava hlboke zakopanﬁ
v hornom S#iali...“. SUJANSKY, F.: Sady nad
strigami v r. 1675. Slov. Pohl., 19, 1899, s. 245.
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dzovala pokusy o preloZenie medznikov.®® Delba
vinic pri dedigstve bola Tubovolna. Cely talik vi-
nice si podelili na jednotlivé dseky po Ealoch,
teda po Sirke, alebo si celit vinieu rozdelili po
dizke. Vinitny majetok bol predmetom gazdove]
pvehy a sebavedomia. Prisne sa odsudzovala ne-
hospoddrnost gazdov, ktori Tahkomyselne prisli
o vinicu, V Sebechleboch takyto tpadok hadnotili
slovami: ,Predal vinicu a kipil kied®.

Vinohradnicke stavby

K daliej zvldSimosti wvinehradnictva horného
Hontu patria i vinohradnicke stavby.
Vyskytujii sa tu ako pivnice, vinne biidy s piv-
nicou alebo vinne biidy bez pivnice. V podstate
sit aj tu vietky druhy ‘vinohradnickych stavieb
zname na Slovensku. Ieh osobitnost spotiva v éle-
neni budov stavanych nad droviiou zeme. Treba
viak aj dodaf, Ze takéto formélne znaky mna vi-
niénych stavbiach si rozdirené tak v susednom
Tekove, 'ako aj v Novohrade. Tvoria sivislé pasmo
vyskytu vo vrcharskyeh regiénoch, kde sama pri-
roda podmienila ich nepravidelné rozmiestnenie
a ich viaceré funkecie zas osobitnosti v ich archi-
tektonickom stvarneni,
podzemné pivnice mnachadzame
v hornom Honte jednak v radoevom usporiadani,
jednak rozptylené, V radovom usporiadani st do-
teraz zachované staré pivnice v Devidi, Rykyn-
ticiach, Hontianskych Tesaroch. Niekde ich kop-
covity terén umoznil budoval vo wviacerych pod-
la¥iach mad sebou, ako je to vo Dvornikoch.
Okrem nich sii tu aj pivnice rozosiate po vrchoch
(Drienovo, Jablofiovee). Je mo#né, e sa tieto in-
dividuilne objekty budovali povedne ako skryie,
fo v kraji ¢astyeh tureckyeh najazdov memoZno
vyladEl® Sveddia o tom spominané, nepravidelne
rozmiestené pivnice v drienovskem chotéri, kto-
rych poéet sa odhaduje do dvoch stovak. Ci sii-
¢asne, alebo a% po upokojeni vojnovych pomerov
slizili vindrstva, to uZ dnes nemoZno vierchodne

Samostatné

38 Skodea vraj chodil po smrt pozdlZ hranice
pozemku a volal: Kde ho poloZzim?® Na otizku
mala odpoved zniet: ,Kde si ho zobral, tam ho
poloZz®, A%z viedy mal mitvy pokoj.

5 BRAXATORIS, A.: e. d., s. 10, pozn. 1.

0 tureckyeh prepadoch vo vinielach pozri
KRIZKO, P.: Hrozng noc pukanska, Slov. Pohl.,
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zistif, Je viak isté, Ze v mich hladal Stvany Tud
moznost dlhodobého dkrytu pre rodinu i maje-
ok B0

Datovanie pivnic je pre nedostatok dokladovéhoe
materidlu  moZné iba v mniektorych pripadoch.
V Brhloveiach sa zachovala pivniea s vrodenim
1740 nad vehodom. Je viak nepochybné, #e mno-
hé pochddzaji z omnoho starSich &ias. Boli ne-
vyhnuiné uz skoér v Krupine, kde v stiesnenych
priestorovyeh podmienkach, vyvolanych obmedzo-
vanim vystavby meStianskych domov do 16, stor,
holo mnevyhnuiné vysumif viniéné hospodérenie
mimo mesta b1

Podla tradicie vyhlbovali tieto pivnice pukanski
a Stiavnicki banici pofas nezamestnanosti.

Pivnice sa kopali najdastejfie do svahov z pies-
kovea alebo kamefia. Ich tektonika, &enenie a
vnftorné usporiadanie sa neli§i od pivnie, zna-
mych v inych vinién¥veh oblastiach u nds. Steny
bywvajit kresané dlatom, kopané motykou alebo
takanom podla povahy horniny. Stropy byvaji
klenuté, v pieskovei aj vodorovné, Vaitro sa éleni
na Zriedlo-hrtan a vlastnt pivnieu. Vstup do
#riedla byva kryty strieSkou vytvorenou z dvoch
kriZom na seba poloZenych vrstiev gulatiny. Vstup
do Zriedla je chrineny masivoymi drevenymi dve-
rami, pred ktorymi b¥vaji fasto aj latové dvierka
na vetranie, Hrtan je spolu s pivnicou spravidla
v jednej rovine, Rozmery hornohontianskych piv-
nic st v porovnani s pivnicami z niZin spravidla
menSie, ba ¢asto nepresahuji ani 2 X 2 m, ¢o tiez
svedti o tom, Ze sa budovali narychlo ako skryfe.
No stdasne to odpovedd aj menSiemu rozsahu
vyroby, ako je to na juhu.

Vyraznejiie regionilne érty maji vinne budy
v hornom Honte, Oznadujia ich ndzvom chyika.
Vyskytujin sa ¢astejiie rozptylené v chotiri, me-
nej éasto v zhlukoch, Na rozdiel od pivnic sa tu
zachovalo viac chyZiek s vrofenim. Byva uvedené
nad portilom. Pochédzajii zviidia z rozpitia rokov
1717—1888 (v Kralovciach z r. 1717, v Rykyn-
¢ieiach z r. 1791, v Ladzanoch 1876, Sebechleboch
z v, 1851). Stavali sa zo zrubov, hliny, tehly a

15, 1895, s. 131—134. Dalej BRAXATORIS, A.:
c. d., s. 63. Tiez MATUNAK. M.: Korpona virka-
pitinyak. Krupina 1901, s. 18

61 ¥V Krupine napriklad nemali a% do roku 1563
obyvatelia ine] ako nemeckej narodnesti pravo
stavat si vlastné domy. Pozri SLAVIK, I.: ¢ d.,

9
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2. Rad pivnic vyhlbenych do tufovej horniny. Rykynéice.

kamefia. Kryté byvali slamou, findlom, novsie
fkridlicou.

Z hladiska vnitorného priestorového ¢lenenia
st v hornom Honte chyZky s pivnicou a chyzky
bez pivnice. Zékladom prvych je ich podzemny
priestor spolu § hrtanem, pristupny vidy zo Sti-
tovej strany budovy. Na prefovanie sliizi priestor
pred vchodom do #riedla, kde =zvyfajne stiva
i pres. Nad pivnicou je umiestneny dal§i mani-
puladny priestor, kiory slizi ako sudoviia a sklad
néstrojov a nadob. Vchidza sa do neho na boku
budovy zo svahu, ako to byva pri zvySenych
stavbach. Smerom ku Stitovej strane je na tomto
podlazi obyéajne obyind miestnost — prichyl
alebo chrinee. Okrem izby byva na zvySenom
podlazi aj komora s politkami na ovoeie. Nad
tymito miestnosfami sa vyskytuje dalsi priestor —
pdjd, padldd na ukladanie sena. Popri zvyfenych
stavbich, ktoré sa vyskytuji najdastejie, st tu
aj prizemné viacpriestorové budovy s velmi roz-
manitym priestorovym @&lenenim. Casto st k ta-
kymto chyZkdm pripojené i maStale, ktoré na-
zyvajit hkonie, Ich pridlenenie ku chyzke byva
rozlitné., Najéastejdie byvaji riefené tak, Ze zo
Stitove] strany sa vchadza do obytnej miestnosti

a vedla nej do prefovne, odkial vedi hrtanom
schody do pivnice. Za prefoviiou na konei bu-
dovy je ma$tal zvand konie s osobitnym vstupom,
sliziaca na ustajnenie taZnych zvierat podas pric
s pofahom vo viniciach alebo pre dobytok, ktory
sa tu pasie prechodne. Dlhodoby pobyt Tudi a do-
bytka na tak¥ehto pasienkoch s vinicami si vy-
zaduji aj vhodnejdie riefenie, akym st chyizky
s pivnicou a chrancom stavané popri samostatnej
maftali, s ktorou koreSpondujii alebo materiilom,
alebo aj vpravou stavby, Takéto dvojice kores-
pondujicich budov nachidzame v Deviéi pri vi-
niciach a pasienkoch v hordch, naopak viniéné
stavby spojené s maStalon sti obvyklé v Hontian-
skych Nemciach,

V stavbach bez pivnice ju nahridza komora,
ktord sliizi aj na skladovanie plnych & prazdnych
sudov. Popri nej alebo mad fion byva obytna
miestnost a tak isto i osobitna komora na Wschovu
ovocia. Komoru niekedy nahrddza aj povala, naj-
mii v starych stavbich krytyeh slamou. Pivnica
potom ako samostatny objekt byva vyhlbend bliz-
ko obce, ¢o umoZiuje majitelovi fasti kontrolu
kvasiaceho a skladovanéhe vina.

Osobitné &ty vinohradnickych stavieb v hor-
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nom IHonte spolivajii teda v ich rozptylenom
umiesteni, v priestorovom ¢&leneni a v pripajani
takych priestorov, ktoré sitvisia s viacstrannou
funkeiou hontianskych chyiiek. Zo vietkych tych-
to cinitefov ma funkeia najvidsi pediel na vy-
tvarani svojského charakteru chyZiek a Zivota
v mnich. Chyzky slazili vinohradnictvu, chovu
dobytka a ovocindrstvu, pridom fa¥isko ich posla-
nia spoéivalo v prvych dvoch vyrobnych odvet-
viach. V obciach s ich rozvinutou polnohospodar-
skou vyrobou, kde vzhladom na terén byvali vi-
nice, pasienky i liky vzdialené od obee i na viac
hodin cesty (Kralovce, Jablofiovee, Devidie, Hon-
tianske Nemce), bolo treba uéelne rie$if spdsob
prace a hospoddrenia s dorobenymi plodinami,
Preto sa wytvorili filidlne prevadzky vysunuté
z gazdovsiva v obci. Na vzdialenych pastvinich
sa zriadovali hospodarske budovy, stajne a iné
hospodarske stavby, ktoré sa stali zdkladom pre
daliie budovanie obyiného staviska a niekedy aj
zikladom novych laznickych usadlosti. V Karpa-
toch je takéto osidlenie znimym javom.®? Jadrom
filidlnecho hospodarenia v oblasti Krupinskej vr-
choviny boli liky a pasienky s vinicou, im zod-
povedajiicou hospodarskeu stavbou bola chyzka
so stajiiou. Ked sa liky pokosili, seno sa zviezlo
na pdjd chyzky a konice. Dobytok sa pasol aZ
do napadnutia snehu a potom sa v stajni choval
tak dlho, kym nespotreboval zésobu sena. Byvalo
tak spravidla a# do Jura. V Hontianskych Nem-
ciach vozili postupne v zime seno na saniach do
obce, ale niekde ostival dobytok cely rok v ko-
nici. Staral sa ofi zvydajne najstar$i &len rodiny.
Zil v chyzke a zivil sa z potravin, ktoré mu pri-
néfali z gazdovstva alebo ktoré si dorobil na ma-
lom poli pri chyzke sdm. Ked v lete sem priché-
dzali ¢CastejSie kosei, nosili mu &erstvit stravu
z dediny. Cestou spif bravali zo sebou mlicko
a mliedne vyrobly.

Na tento spdsob vysunutého chovu dobytka na
hornom Honte upozorfiujeme preto, #e s nim bolo
izko spojené i vinohradnictvo, Z hladiska proble-
matiky chova dobytka a pasienkového haspodi-
renia bol uZ tento spdsob chovo dobytka Sirfie
spracovany.® Vinohradnictvo s nim suviselo tak,
Ze 51 majitelia vinicu vysddzali na vhodnom mies-
te pri pasienkoch a stajni, Od jari do jesene ju
obridbal iba pastier sdm. Hnoj z madtale sa spo-

62 Porovnaj: FROLEC, V.: e. p., s. 319,
63 BENUCH, J.: Zimné ustajnenie dobytka mi-
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ireboval na vinieu, ¢éim sa zabezpedilo jeho vy-
hodné zuzitkovanie bez zdlhavého transportu a
vyuzila sa pracovni sila pomerne mdlo zamest-
naného pastiera. Uplné vybavenie chyiky vino-
hradnickymi nastrojmi a naradim umoZiiovalo
spracoval hrozno aZ do poslednej vyrobnej fazy.
Vino sa potom kvasilo v pivnici pod chyZkou a po
jeho dozreti sa niekedy prevéZalo do pivnic za
dedinou. Tento vyhodny spésob filidlneho hospo-
déarenia sa udrZal a¥ do obdobia po prvej svetovej
vojne a potom postupne doznieval, Jeho posledné
zvysky zanikli pred druhou svetovou vojnou,

Stajne umiestené v spoloénej budove s chyZkou
sliZia zas na kratkodoby pobyt Tudi vo viniciach,
kam dochédzaji aj s potahom. Spravidla tak byva
pri koseni lik, kosbe obilia, ak st v ich blizkosti
polia, a samozrejme pri oberackich. Vtedy sa na
prechodny &as ubytuji Tudia v chyZzkiach a do-
bytok umiestnia v stajniach. Pre velka vzdiale-
nost tychto pozemkov by totiz boli niteni denne
predéasne ukondif pricu, aby boli nafas doma pri
vedernom kimeni. Pobytom v chyzkdch sa takto
predlZzoval pracovny das.

Chyzky poskytovali pofas vojny prechodné
ubytovanie, ale pri po#aroch a prirodnych ka-
tastrofich sa sem nasfahovali majitelia i natrva-
lo. Bolo tak najmid v Krupine, ktori postihol
r, 1708 a 1797 velky poziar, ChyZzky sa vtedy stali
provizérnym ttulkom pre postihnutych, ktori ich
postupne pretvarali na trvalé obydlia. Tieto histo-
rické skutofnosti si jednou z pridin osidlovania
krupinskyeh lazov,%

Okrem price sa v chyZkich ststredoval aj spo-
lofensky Zivot dediny. Nedelné odpoludnia sa
i v zime travili v chyZkdich, v ktorych sa scha-
dzali priatelia a pribuzni. Osobitnym zaZitkom
boli névitevy chyziek pred svadbou-dvihaéky.
Viedy chodili pribuzni a hostia nevesty a mla-
dého zafa do chy¥iek pre vino. Pretofe sa tu
zdrzali 1 cely deif, nosili si so sebou jedlo, ktoré
ohriali na ohnisku v chyZke. Domov sa wvracali,
a? ked sa zmrikalo. Ked po fyloxére vymizli vi-
nice, dvihatka sa v chyZkich dodriiavala i na-
dalej, iba #e sa hostili z kipeného a prineseného
vina. Vhodna nilada na veternd zibavu v dedine
sa mohla vytvorif iba v intimnom prostredi chy-
ky. Padobne sa tu oslavovali i fadiangy, a to poéas
celého ich trojdiiového trvania a prive tak aj

mo osady v obei Deviéie. Slov. Nédrodop., 13, 1965,
s. G6—82,
8 BRAXATORIS, A.: ¢ d., s 85, 97.
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3. Vinna pivnica vyhlbena do skaly. Lisov.

4, Starid zaplavend pivnica v lesnej hugfave.

Driefiovo.

velkonodny a turi¢ny pondelok, Od tychto nivitey
neodradilo majitela ani zlé podasie, ba fasto sa
na faSiangy museli brodif vysokym snehom, kym
sa ohriali pri
clirdnei chyiky.

drufnej zabave vo wvykirenom

Technoldgia pestovania vinida a spracovanie hrozna

ZvldSmosti pracovného proeesu vo vinohradnic-
tve horného Hontu sidvisia s okolnosfou, Ze sa
v fiom zachovali niektoré starobylé techmologickd
prvky a zléli sa s novimi metédami pestovania
nendroényceh hybridov, Dlhi etapu tradiénej tech-
nolégie zakonéila invazia vinitovyeh skodcov a
choréb v osemdesiatych rokoch 19. storotia. Touto
katastrofou sa nafas prerufil vyvin vinohradnictva
na miestach s vyvhodnymi pdédnymi a klimatic-
kymi podmienkami, Aviak celkom sa zastavil
v podhorskyeh obeiach, ako bola Hornid Opava,
Velky Lom, Zibritov, Suché Brezovo, hoci podla
chotarnyeh ndzvov zachovanych doteraz boli i na
tyehto vysoko poloZzensch miestach efte v 19. sto-
rofi winice. Ba o ich kvitniicom vinohradnictve
zachovala tradicia aj viaceré povesti® Majitelmi
vinic boli tu sedliaci, me§fania a najmi statkdri
na rozhrani Hontu a Novohradu% Oproti tomu

65 YV Hrufove bola wvedla ,panske]” vinice aj
sedliacka, ktorti cheel pin proti véli sedliaka vy-
lipif. Ked majitelovi ponikal za fin hocaki
ziadant cenu, zvySoval aj gazda svoje poziadavky
a z figliarstva Ziadal ju pokryl vajeami. Iba po
tiplnom pokryli viniénej plochy vajeami bol ochot-
uy ju panovi odstipit. Pin s poZiadavkou sihla-
sil. Ked vSak bola vinica pokrytda do polovice,
vajeia sa zo svahu zosunuli a celé pokrytie sa
zritilo, TYym péan nesplnil podmienku a gazda si
mohol sveju vinicu ponechat. — V ine] povesti
sa hovori o nidvitevaeh krala Mateja v Dolnych
Plachtinciach, kam chodieval ¢asto na Cervené
VIO,

% Podla rozpriavania starych obéanov  bolo
v Potri mnoho .panskych® wvinie. V pétorskom
Zatoni cheel grof Gemery pred prvou svetovou
vojnou predat svoje pozemky. Dolnostrhiréania
vyslali k nemu delegiciu vedenit susedom Hlinom
s prosbou, aby vinice predali sedliakom. Pretoze
viak prishi k nemu iba v ,bielom richu®, teda
v miestnom kroji, grof sa za mich hanbil a na-
rychlo im viniee prislibil, aby sa ich zbavil. Po-
tom, pravda, slovo nedodrZal a predal ich velko-
statkdrovi Zichymu, Tak prigli sedliaci pre pinsku
falod o tunajiie pekné vinice. — V Drieilove sa
rozprava, ze tam plaffovski pani odstipili vinice
v chotirnej &asti Zastulka a Siroka dolina sedlia-
kom. Ale ked ich tite nestadili obrobit a odo-
vzdaval poplatky, pustili tam pini ovee a hned
bolo po winiciach.
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5. Zrubovd chyZka s kamennou pivnicou.
Driefiovo,

v krupinskom rajéne mali vinice rolnici a med-
tania. KedZe sa zamestnavali aj inymi prdecami,
ktoré boli ich hlavnym zamestnanim, povolavali
si na obrdbanie vinfc nimezdnych robotnikov
z horskych obei. Vina sa tu v minulosti dorobilo
vela, a preto sa mesto branilo dovozu ecudzich
vin, ako to bolo beiné aj v injyeh mestach s vlast-
nymi vinicami. Bolo to kruté opatrenie, lebo kru-
pinské vino sa hodnotilo ako mneobyéajne kyslé.
Na tom ni¢ nemeni ani tradovani povesl o kra-
Tovi Matejovi, ktorému chutilo krupinské vino po-
das jeho pobylu ma zvolenskom zdmku. Ak sa
dnes zda toto tvrdenie mélo pravdepodobné, treba
hladaf wvysvetlenie pre rozdielne nézory predo-
viethkym v zmene vkusu, pretoZe menej pravde-
podobny je predpoklad o vyiSej kvalite krupin-
ského vina v stredoveku.

Vina sa tu dorébali zo starych sort, vieobeecne
zndmych na strednom Slovensku. Speeialitou hor-
ného Hontu wviak bola striebording, nazyvani
podla hlavného dordbatelského centra aj krupin-
éina, o ktorej sa stdi, Ze ju priniesli zo sehou
nemecki kolonisti z Porynia. Ze ide o starf sortu,
dokazuje aj zdpis v procese s krupinskymi éaro-
dejnicami, v ktorom sa spomina strieborny kié5?

67V Zalobe sa lokalizuje &arovanie pri strie-
bornom kréi, pod ktorym bol ukeyty nived na
vykonanie &arov, SUJANSKY, F.: c. p., s. 245,

68 NEMCOVA, B.: c. d., s. 418,

8 MEDVECKY, K, A.: Zivot A, Kmefa. II,
Bojnice 1924, s, 227.
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6. Vinna chyZka s
Hont. Nemce,

komorami v podstresi.

So strieborfinoun ako reprezentatnou regiondlnou
sortou sa obozndmila aj B, Némeovd na svojej
ceste Hontom.® Sim Andrej Kmef ju povaZoval
za najroziirenejiu z dobrych sort v okoli Li$o-
va.% Daldie staré sorty predstavuji zvidia stolové
hrozna. K regiondlnemu sortimentu patria: volové
oko, synonymom muékdt 1 smirnajs, dalej sddoc-
Lé, hkozi cecoly, petrilen, barani chwvost, telviéné
biele a najnovii Jeruzalem. Takyto bol star¥y re-
giondlny sortiment najrozdirenejdich stolovych od-
rod pred fyloxérou,

Fyloxéra tu prepukla v osemdesiatyeh rokoch
19. storoéia, aviak uz v r. 1904 sa v Zupe je] napor
zastavil. Rozsah skody nemozno presne stanovit,
lebo Statistiky vykazuji iba stav celej Zupy. Hor-
ného Hontu sa mbZe tykal iba tdaj o horskych
viniciach, =z ktorych bolo priblizne 609/, napad-
nutych,”® Podla spomienok starych obyvatelov
holi v8ak okolo r. 1905 uz vietky vinice znilené,
Na nich nechévali nardst travu, a tak sa mnohé
bhywvalé vinice zmenili na pasienky a svahy za-
rastli kroviskami. Niekde, kde to bolo moZne,
upravili podu, siali a sadili do nej rozliéné plo-
diny. Viad§inou ponechali iba tzke silvise pod
vinicami zarastené trivou a vysadené ovoenymi

0 BOROVSZKY, S.: Magyarorszdg virmegyéi és
virosal. Hont varmegye és Selmecbanya, Buda-

pest 1911, s, 140—143,



stromami, ktoré sa neskér stali jadrom ovoenych
sadov. Napriek tymto opatreniam nebola tu ob-
nova taka rvchla a pohotovd, ako to bolo v pro-
dukéne pokroéilych oblastiach, napriklad v Ma-
I¥ch Karpatoch.

Novy sposob vysadzania Stepami sa ujimal spr-
vu i na hornom Honte. Tento proces prebehol
v obdobi pred prvou svetovou vojnou,; vinimoéne
miestami e$te do tridsiatych rokov? Niekedy do-
konca v piesofnatej pdde sa staré vinice zachovali
az do prve] svetove] vojny, ale potom ich na
aradny prikaz likvidovali. Na miestach mnohych
starych vinic vysadili ovoené sady, Tym sa do
iste] miery zmenil obraz krajiny a vzristol podet
vinic rozleZenych v jednotlivich parcelach pri
koseniskdch, pasienkoch a ovoenych sadoch.

Na viniciach sa sprvu pod vplyvom propagicie
a osvety sadili iba Stepy. V pestovani $tepov vy-
nikali Sebechleby, obee s vyspelym vinohradnic-
tvom. Pestovali potrebny materidl a Stepové sade-
nice, ktoré rozpreddvali v celej oblasti, ba aj v jej
juzne] madarske] #asti. Pri mrazoch v roku 1929
vyhynuli aj v Sebechleboch §tepy. Najdlhiie sa
Stepy udrZali v Hontianskyeh Nemeciach, kde za-
nikli az v roku 1938,

Hoei bolo viac prikladov vysadby Stepov na
statkdrskych viniciach, predsa u malorofnika sa
neudrzali, Predovietkym vSak chybal vhodny
Steparsky materidl. Ak ziskali zo Statneho importu
podloZku alebo ju vypestovali sami na obecnych
pozemkoch, chybali zodpovedajiice vrible. Sprvu
ich chodili hladat do byvalych vinie, kde sa udr-
zali staré sorty, ale takéto vrible skoro vyschli.
Pred prvou svetovou vojnou ich zaali prinafat
zo #Zatevnych priac z Madarska, aj z obchodnych
ciest ovoclndrov z juZnych oblasti, aviak po uzav-
reti slovensko-madarskej hranice aj tento zdroj
ustal. Nad'ale] sa uz iba pokiitne previZali cez
hranicu. Okrem toho bola vysadba Stepami aj
cenove naroénd, Toto vietko viedlo edte pred pr-
vou svetovou vojnou k udomiciiovaniu sa hybri-
dov na hornom Honte. Dud ich nazyval polodivé.
Sprvu k nim nemali déveru, lebo platil ndzor, Ze
z divého st aj Tudia divi, Postupne sa viak ujal,
presvedtil o svojich vyhodich, a tak sa s jeho

L Napr. v Hont. Nemciach boli v r. 1910 iba
Stepy, tak isto v roku 1919 v Medovarcoch a
v roku 1923—1924 v HruSove.

7 Obeznik Stitne] polnohospodérskej spravy
z jina 1948, Okresny archiv, Modry Kameii, bez

sign,

pomoecou opiif povzniesol rozsah vinohradov hor-
ného Hontu, 1 ked nie ich kvalita. Sprvu sa udo-
mécnil Noah, neskér konkordia, Delavare, &ierne
a biele Otelo a Elvira. Samorodik sa ujimal tak
uspesne, Ze v mniektorych obeclach vinice dokonea
prevysili svojim rozsahom ornd pddu. V Kralov-
ciach ich bolo tolko, Ze to malo za nésledok
nedostatok krmovin pre dobytok. ,,Vino sme vy-
ribali a chlieb sme Ziadali, spominajii doteraz
stari Tudia, KedZe vSak nebol odbyt tohto pod-
radného vina, majitelia opif postupne svoje vi-
nice ophffali a ich plochy nechavali zardst tré-
vou. AZ jednotné rolnicke druZstva po r. 1945 sa
opitl pustili do pokusov s vysadbou uslachtilého
vinida na odolnych podloZkich, Medzi nimi ve-
die JRD v Sebechleboch, ktoré mé teraz najviesi
rozsah druZstevnych vinic s uflachtilymi sortami.
Tento vyvo] napomdhali aj zakazy pestovania
samoroddkov. V hontianskych obciach prebehla
v 1. 1948 overovacia akecia. Pokial viiéSina obei
podavala vyhybavé odpovede na otdzku pestova-
nych sort, oznimili Selee skutoény stav. Podla
ich hldsenia sa $tepy v tunajSej pdde nedaria
a ,pokial ich vysadili, uZ aj svoj pokus oluto-
vali, pretoZe sa s nimi majitel trdpi 1—2 roky
a potom vyschni®,”2

7. Vinna chyika s komorami
Kralovee-Krnisov,

v podstresi.
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8. Vinna chyZka. Na Tavo je vchod do obytnej miestnosti a do preSovne s pivnicou, na pravo
do stajne a ovéiarne., Hont. Nemce,

Tieto okolnosti ovplyvnili celit technolégiu,
najmi viak spdsob v¥sadby, ¢o sivisi so spomi-
nanym sortimentom. Rigolovanie — prevracanie
sa robilo iba pocas pokusného vysidzania Stepov,
potom sa viak zas vratili pestovatelia k tradiéné-
mu spdsobu pripravy pody kopanim jarkow. Ne-
dostatkom tohto sposobu je, #e vinice rychlo za-
rastajit burinou. Vyhodeu zas je rychly a jedno-
duchsi spdsob vysadby. Zhoduje sa so starym
postupom zauZivanym pred zavedenim Stepov a
tunaj$i vinohradniei ho hodnotia vel'mi priaznive,
V ich spomienkach sa ,kedysi len vinmiény kol
zakresal, stréil do zeme hely prit a paZif sa sko-
pala. Tak prisli Tahko stari k viniciam®,

Na vysadzanie pravokorenoviho vinida sa zis-
kavaji jeho prity pocas jarne] rezatky vo feb-
rudri—marci. Zre#i sa pod kolienkom na dlzku
5—6 otiek, vschovivajii sa v pivnici a pred sa-
denim sa skritia na dizku dvoch ofick., Pred vy-
sadzanim ich obyfajne niektori aj richlia. Praty
zhrot do otiepky po 30 kusoch, zviaZzu a postavia
do kréaha s vodou. Vysadzaji ich za teplého po-
dasia v mdji. Tento spdsob bol pred [yloxérou
vieobecne roziveny aj v oblastiach s pokrodilou
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vinohradnickou v¥robou.™ ZlozZitejiie a dnes vie-
obecne roziirené je viak fazovanie samorodikov:
Snopky pritov sa macaji 2—3 dni vo vode na
vyiku cea 10 em. Po tomto &ase sa do vrchnej
vistvy hnoja alebo do zeme vykope jama, vylozi
machom, vrstvou konského hnoja a pieskom. Do
toho sa pestavia snopky na hlbku 20—30 cm a
vrehné praty sa obalia slamou, aby ich takto
chranili pred hydinou., Podla potreby sa polie-
vaji vodou a za 1—2 mesiace s schopné vy-
sadby.

Nerychlené — holé alebo rychlené — fazované
priity sa sadia do $lancov — jarkov na vzdiale-
nost 30—50 em, Prit polozia do hibky dvoch
otick do zeme trocha Zikmo naklomeny, mierne
ho skriitia, aby sa sice kéra narnsila, ale prit
nezlomil, Potom ho na vitku ofiek vyvedd nad
zem. Takélo sadenice volaji S$kolnike — babke
(,,st to babke, ale ofetrit ich treba ake dievky™

73 BALLUS, P.: Presshurg und seine Umgebung.
Bratislava 1823, s. 28,



— hovoria). Na zimu ich zakryji a budicu jar po
odlryti zreza na 2 ofkd. Viedy ich presadia na
definitivne miesto a volaji ich uz mldnilke (mlad-
niky), ktoré v lete vylamuja, buftuji. O daldi
rok reZi na 1 ofko Sikmym rezom a uz v tomto
roku moZu odéakival mald trodu,

Dolovanie nazyvaji zvaluvania, wdlaéha, vdla-
nia, na celii hlavu, na celd, butdfenie. UZ mnoZ-
stvo nazvov svedéi o tom, Ze to bola vieobeene
roziivena metdda pri sadeni uidlachtiléhe pravo-
korefiového vinifa, Pestovanie samorodikov ju
vink tplne vytislo. Jej podstatou je prehnutie
celej hlavy pnika do zeme, vyvedenie pritov
jarkami a vztydenie ich koneov mnad zem, Pre-
hnuty pen volali gazda. Zhoduje sa s postupom
v inych viniényeh oblastiach, a preto je jeho opis
na tomto mieste zbytoény.

Ovela pouzivanejSie je tu doteraz potipanie
vinida, pretoZe je vhodné pre neitepené samo-
roddky a diva moZnost kdekolvek ho pouzif pri
presadzani. Nazyva sa prihyiiania, stahovania,
privalovania. Potdpanie sa robi véas na jar pred
vypulanim priita, ale astejfie neskor na zeleno,
ked uZ prit ma miazgu a nelime sa. Prit na
pniku nechaji vyriast do dizky a# 1,5 m, zahna
ho do jarka, vzivéia na vysku dvoch odiek nad
zem a zasypi, Budicu jar ho odre#t alebo od-
seknit motykon od materského piia a presadia. Ta-
kéto sadenice volajii prisypke, prisypance, prasni-
ke. Uz prvy rok po zahnuti peil zarodi. Potipanie
je samostatny tkon, alebo zivereénd fdza po ze-
lenom Stepeni fizovancov.

Zo Zeparskych praktik je tu najroziirenejiie ze-
lené $tepenie, ale 1 ta patri skir do obdobia ob-
novy wvinic po fyloxére a stratilo sve] vyznam
pri vysadbe samoroddikov, Preto u# Zije iha v pa-
miti staryeh. Volali ho na zelend, pod zelend.
Podpnikovy materiil si ziskavali zo starych vinie,
alebo Stepili do samorodika Noahu. Materidl na
vriible — mathe ziskavali zo zdravyeh priov. Pri-
tom hmatom vyskidali prit a ked mal vyhovu-
jice ofko, odrezali ho, pofikali vodou a =zabalili
do listu, aby nevyschol, Rychleny podpnikovy
priit zasadili a ked sa mu vytvorila hlavka, t. j.
na §tvety rok zaStepili. Tradicia prikazovala tak
robift od Trojitne] nedele do Jina (20. 6.). Za-
Stepili ho sposobom de rozitepu, menej za kéru.
Pritom na ofko podpnika nasadili otko wriibla-
mathy a lykom zaviazali. Viazanie chodil gazda
sam popudlal ake prit mohutnel, na éo stari spo-
minaji: ,,I © nedelu tafou do winice a §tep po-
pustal, lebo leré chyti, o tyideri naéim popuiitati,
Ze by malo placw.” Do jesene sa pri zvydajmom
opatrovani mal Step ujal a za rok od Stepenia sa

mohol priat zahniaf do zeme, ako o tom uZ bola
red,

Stary spdsob Stepenia do hlavy, ktorého cie-
lom bola zmena sorty alebo zmladenie starého
piia, je tu nezndmy. V oblasti druboradej kvality
nebolo potrebné udrziavat staré pniky, ale vy-
hodnejsie holo nahradit ich novymi.

Izbové Stepenie je metdda zndma tu i 90-roénym
Tudom, aviak jej pévodny zmysel spoéival v zlep-
Seni Lvality pnika, A% po fyloxére dostalo za
ilohu vypestoval imunitu vodi skodeom. Po nie-
kolTkoroénych neispeinych pokusoch so Stepami
tento spdsob zanechali, Na prechodny éas sa ujalo
Stepenie iba na velkostatkoch vo vychodnej éasti
horného Hontu, Teraz opif sa zavadza na dru¥-
stevaych viniciach, no zviitda viak si ich druz-
stvd objedndavaju uZ hotové z Malyeh Karpat.
Preto nemaji v Tudovem vinohradnictve s nim
ani nijaké skisenosti,

Pravidelnd starostlivosf o vysadeny mlady
pnik sa zafina ma jar odkryvanim hldv. Stvisi
s jeho zakryvanim v neskori jesefi. Takéto opat-
renie bolo v minulosti vieobecne roziirens, mno
s prilevom novych agrobiologickych poznatkov a
selekeiou vhodnych sort sa vo vyspelych oblas-
tiach postupne od tohto tikonu upustilo, UdrZal
sa vialk dlho na hornom Honte jednak pre kon-
zervativnost pestovatelov, jednak pre chladnejsiu
klimu v niektorych rajénoch oblasti. Ba done-
ddvna sa robil aj v teplom krupinskom rajone.
Zakryty vini¢ sa pred rezalkou eSte pred dilom
Juraja odkryva, prifom sa stahuje zem z hlav do
stredu riadka. Vyivara tu hroblu, priznaéni pre
hontianske wvinice. Odkryvanie sa md podla tra-
dicie robif na Matku BoZiu (25. marca), ale pes-
tovatelia pripustaji aj malé techylky z tohto ter-
minu, RozdirenejSia je riekanka: ,Akondhle zaéne
piptika spievati, zacne sa vinica odkrivati®.

V davnejej minuolosti sa rezatka (zrezaf vinicu,
neskdr strehat) robila u# na jeseni alebo hned po
Vianociach, Sledovala sa tym tspora &asu rolni-
ka, ktory bol v jarnom obdobi plne zamestnany.
Vinié rezali na 3 odkd, aby mohli priit este dalSim
rezom napravit, ak by ho zver v zime pogkodila,
Neskdr sa rez robil vo februari alebo v marei, ale
v mokrom roko vynimoéne aZ v aprili. Hovoria,
ze po mokrom predjari sa da odakdvat dobri
iroda hrozna, ale v pasienkirskom Honte to bola
stiasne aj hrozba, lebo tdto prognéza je mepriaz-
nivd pre pastviny, Preto k pranostike dodavaji,
#¢ vtedy gazda aj strechu spotrebuje, lebo bude
malo krmiva pre dobytok, Niektori efte dnes po-
vazuji za vyhodnejiie rezaf vinié vtedy, ked u#
vypuial, ba aZ po tev. zmrznutych sviitych, pre-
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9. Vinna chyzka s obytnou miestnosfou, pre-
Soviiou a mastalou. Sebechleby.

10. Chyzka s ma$talou a obytnou miestnosfou.
Predna cast budovy s vchodom do presSovne
a pivnice. Hont. Nemce.

11, T4
s maltalou a obytnou miesthosfou. Hont,
Nemce,

istd chyZka — zadna ¢&ast budovy

1698

toZe zo skoro rezaného priita vytekd mnoho miaz-
gy na puky a tie Iahko zamrznd, Podla Tudovej
viery sa nemalo rezal za novu mesiaca, ked sa
niektori muZi ani neholili, ani neumyvali, lebo
verili, Ze to 8kodi oflam. Ale v Pukanci sa naopak
rezalo zas prave za nova mesiaca, lebo to vraj
napoméaha rastu vini¢a.™ Za najlep$i ¢as bol podla
tejto povery povazovany spln. St tu vSak znime
aj iné zdsady: Na Mateja sa malo aspoii &o-to
zrezal, lebo sa tym zarufuje dobrd troda. Do
Juraja malo byt vietko zrezané, lebo na Dura ma
vraj byt vidief hrozno. Ako vidno, terminy vhod-
né pre rez vinia sa neustilili jednotne. Svivisi to
s plnon zamestnanosfou rofnika na jar, ked je
plne zaangaZovany na inych, pre gazdovstvo do-
lezitych pracach. :

V minulosti sa rezal vini¢ zahnui¥m vinohrad-
nickym noZom — Fkrivdriom alebo srpom. Bol
alebo bez sekerovitého vytnelku alebo mal na
chrbte takyto vyénelok, nazfvany tu kresacka.
V minulosti sa vyskytovali v hornom Honte obi-
dva typy, ake to dokazuje archivny a muzeilny
materidl.” NoZnice, ktoré si prinadali ovocinari
zo svojich obchodnyceh ciest z juhu uZ na zadiatku
20, storodia a ktoré meskorfie vyrabali miestni
kovaéi, zamenili uz v obdobi obnovy vinohradnic-
tva noze.

Rovnake ako v mnohych inych pestovatelskych
praktikdch aj v otizke smeru rezu nie si Honta-
nia jednotni. Sa tu zdstanci rovného i Sikmého
rezu, ako to doveluji klimatické podmienky,
osobny nizor a skisenosti. V padhorskych obeiach
sa uprednostiinje rovny rez, pri ktorom sa ob-
medzuje nebezpedenstvo zmrznutia reznej plochy.
Vo vyhodnejsich juZnejSich polohdch sa naopak
hovori, Ze rovny rez je na grajeiare, lebo sa rychlo
robi, ale diva slabSie tirody. Rez je zivisly od
odrody, veku pnika, vlastnosti pédy a mikrokli-
my. Zvyéajny je nizky rez na hlavithu, na holo,
na slepd, na okrithlo. Pri fiom sa éepike reii na
vyikn 2—4 odiek pre pripad, Ze by prity zmrzli
a rez sa musel efte napraval. S prilevom samo-
rodikov sa zauzival aj polodlhy rez na 4—5 otiek,

7 BRODNIANSKY, J.: Vinohradnictvo v Pu-
kanei a na okoli. Narodop. Shor. M5, 6—7, 1946,
s. 184,

% Noz bez vylnelku je napriklad na pecati
obee Kralovee z roku 1829, Mestsky archiv, Kru-
pina, inv. & 501/1852. Néz s v¥inelkom je uloZeny
v Mestskom mizen v Krupine, nedatovany, bez
inv. &



12, Murovana vinna pivnica s preSoviiou, oproti nej zrubova chyZka s obytnou miestnosfou
a mastalou. Devidie,

ba niektori na mladom pni nechdvaji a% po 8
i viae ociek, Dlhie prity volaji strielka. Z odre-
zanych pratov viazu snopy. Kolko ich je z jednej
viniece, tolko #z nej otakavaji okovov vina. Priitmi
ltrili v chyZzkich pri pobyte v chladnyeh jarnych
diioch.

Rezom sa urfuje aj spdsob vedenia wviniéa. Vo
viniciach je tu vieobeene zauZivané nizke vedenie,
no pri dome sa vyviizuje aj vysdie, ba vytiahnu
ho aj na ovoeny strom. Tieto longovy si vhodné
najmi pri samorodakoch, ktoré vyZaduji menej
starostlivosti a ndjdeme ich aj vo vyssie polo-
zenyeh obeiach,

Zakryvanim piliov a s tym spojenon hlbokoun
kopatkou na jeseft sa jarné price v hornom Honte
posunuli na &as, kiorvy v porovnani so zdpadnym
Slovenskom sa povazuje za neskory. V suvislosti
s t¥m prichadza prvd jarna kopacka a¥ zadiat-
kom méja. Obyéajne sa vykondva nickedy siéasne
s viazanim vinita alebo az za nim, Pri nej sa st-
casne upravuji alebo zatlkaji nové koly. Podobne
ako na jesein, robi sa i teraz motykami kréovnié-

hou a §irokou moetykouw. Zasadou je kopat tak,
aby sa na svahoech zem fahala, pokial moZno,

nahor. Podla skisenosti uvazuji uz pri kopatke
majitelia vinice o je] vynose. Ked sa dobre kope,
bude mélo hrozna a naopak.

V tom fase je u¥ viniény pnik dplne vyvinuty
a obaleny zelefion. Na hornom Honte nazvvaji

pnik kidek a na fiom &asti: hlava — krkoska, na

pritoch mladé vyhonky — pastorke, ked sa tie |

zrezl, st to depy. Kolienka na prite st hranky,
popinavé vyhonky fitzy, zalistky st pazuche.
Strapeec nazyvaji stepla, jeho stonky rebierka.

Zeleny vypuéany pnik s podrastenymi pritmi
sa viazal lykem =z viby, ktoré ziskavali u kosi-
karov. Lykd su#ili, prestrihali a pred pouZitim
madéali, Z agdtov stiahli kéru tesne pred odchodom
robotnikov na vinicu, lebo indé& by bola vyschla,
Rovnako pouzivali aj nite z nitelnic,

Do tohto roéného obdobia spadaji aj zvyky
spojené s vierou v ochranu vinic ich patrénom
sv. Urbanom. PreloZe jeho sviatok je v obdobi
obavanyeh jarnyeh mrazov, priniSaji sa mu v ka-
olickych obeiach obetiny — hloh alebo prvé &e-
refne, ktoré kladi k sochim Urbanéoka, Viedy si
mnohy vzdyehne: Urban, Urban, dajie vina, aj
ked lysld, len nak vela”, Niekde sa chodilo s pro-
cesiou do vinie, kde po ndboZensk¥yeh obradoch
nastalo v chyzkich hodovanie a spolodenski za-
bhava az do neskorsho vefern. Podobné oslavy sa
konali aj v neskorfom obdobi na Annu (26, jala)
alebo na Dondta (7. augusta). Rozlitné iné zvyky
sa konali aj v dni, ktoré podla Tudového nahladuo
mali vplyv na tfirodu, Tak napr. na Medarda sa
nesmelo {sf do wviniee, lebo vraj] opadne hrozno.

Po viazatke sa vylamuji nepotrebné vyhonky,
vola zlamuvanie, odluéuvanie foganov a si-

co §4
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dasne sa robi aj vyStipovanie zilistkov — bustu-
vanie. Najmii na samorodikoch sa vdaka ich
rychlemn rastu  tieto prdce opakuji dasto a
v rychlom slede. Ak sa za prvym listkom ukazuje
hrozno, siudia, Ze bude dobra froda, Poslednou
pracou je zlamowvanie vrehov, Predtym je viak
potrebny rad kopadiek, lebo sa hovori, Ze ,winica
nepotrebuje ani tak modlitby ako motyly®. Pred
poslednou kopaékou sa vinice zatvdrali, hoei —
pokial sa najstar$i pamiitajd — sa tento akt ne-
vykonaval #iadnym ustilenym spdsobom, iba
pravidlo o zakaze vstupu sa zachovivalo,

V tomto ¢ase sa uZ teSia majitelia vinic na
oberatky. ,Ked pocut éurike éurikati, bude hrozno
zreti®, hovoria, Ked hrozno zle zrie a je tvrdé,
éo byva vo vy#Sich polohéch astym zjavom, pri-
rovnavajii ho k brokom a Zartom hovoria, Ze je
tvrdé ako broky a treba k.nemu f{lintu, Ale efte
i v tomto obdobi bolo treba chrdnif trodu, hoci
aj neraciondlnymi prostriedkami. V septembri na
deii Povydenia kriza chodili v katolickych obeiach
s kifiazom do vinice. Proti zjavnym Skodcom —
vtikom robili veterniky — rapéadld alebo stavali
stradidla. Mnohé Skody spasobené objektivnymi
pri¢inami sa v minulosti vysvetfovali rozlitnym
nadprirodzenym dianim, ake to vyplyva z proce-
sov s darodejnicami v Krupine: ich pdsobenim sa
privoldvali birky, ktoré ni&ili vinice, alebo za-
mrzli, pretoZe ich timyselne chodili mrazit, & vy-
sielali ma vinice zvieratd § magickou mocou,™
Magické prostriedky proti ich vplyvu sa postupne
nahriadzali raciondlnymi opatreniami, ku ktorym
patrili opatrenia voéi vtikom, straZenie winic
pred zverou a pod. NajudinnejSou ochranou viak
holi hajnici — warovdici. Vzhladom na rozptylené
viniee poverovali dozorom nad nimi polného haj-
nika alebo si viaceri susedia najimali spoloéného
hajnika podas zretia hrozna. Hajnikov potom by-
valo vidy tolke, kolko holo vinifnych strdn v cho-
tiri, Hajniei spavali pri chyZkich a stravovali
ich striedavo z jednotlivieh domov. Po skondeni
héjenia sa susedia skladali na ich odmenu. Podla
vieobecne rozdireného nédzorn sa tito sluzba ne-
vyplicala a mnebolo radno sa o 1fin wuchidzatl
(.darmo len ¢ [udmi prifiel do oiklivesti®, hovo-

% SUTANSKY, F.: e. p., 5. 174—176, 243244,
77 Podla mnich postupovali mimoriadne tvrdo,
pretoze v r. 1665 sdm krajinsky palatin vygita
mestskému kapitinovi v Krupine, Ze pre par hru-
diek a stopku hrozna dal verejne palicoval dievia
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rvia). Vinidny trad a jemu rovnocenné organizicie
poznaji tunajii obyvatelia iba z tradicie, pretoze
pravdepodobne zanikli eSte pred koncom 19. sto-
rodia, Ich existencia je zrejma z poznamky o &ta-
tiite, ktory sa éital na vini¢nom zhromazdeni vidy
na Tri krile. Predpisy platili efte v r. 18007

Na rozhrani septembra a oktébra prichadza ko-
netne dlho ofakivany &as oberadiek. V Krupine
byvali slivne ohlasované vystrelmi z maZiarov,
a tymlo spidsobom sa ohlasoval aj polet okovov
v mestskych viniciach. Prica pri oberani prebie-
hala tak, ako je to viade zvykom. Pri odstrihnuti
strapca samoroddka viak dbali, aby velmi ne-
spichal. Odrezané stepky kladli do drevenej pu-
tienky-roéky a stadial sypali do voza vystlaného
vozovou plachtou. Ak sa preSovalo v chyike, no-
sili hrozno v putniach priamo do budevy. Pretoie
sa tu dorabali vo velkej miere stolové sorty, obe-
ralo sa zvydajne na 2 razy — po prvych stolovych
druhoeh prifli na rad vinové druhy,

Radostnt atmosféru oberatiek v terajfe] madar-
skej ¢asti Hontu majstrovsky zachytila v pol.
19. storodia v svojich spomienkach BoZena N & m-
covd, Opisuje v nich farbisto veselosf, druZnosf
a pohodu susedského spolunaZivania tychto vyni-
motngeh dni.™ V hornom Honte byvali oberacky
skromnejsie, Vo vzdialenych viniciach sa Tudia
ubytovali aj na viac dni v chyzkach, zarezali
oveu alebo barana, ktorti tu varili na ohniskéch,
Po prici sa veselili za zvukov hudby Cigdnov,
ktori sem chodili pravidelne kaZd¥ rok az z Ban.
Stiavnice. Préaca prebiehala aj v noci, fo je zrejmé
z odmeny putndra z r. 1725, ktord sa stanovila
na 15 dendrov denne, prifom za nolni pracu do-
stavali priplatok 5 dendrov.”

Prefovalo sa pred chyizkou alebo pred pivnid-
nym hrtanom. V Krupine ddvala v minulosti sig-
nil k prefovanin mestska rada, lebo predéasnym
prefovanim vznikali medzi susedmi spory.® Ro-
bilo sa vo dne v noei pri svetle sviefok, do trvalo
aj viac dni. Hrozno sa vysypalo do kdde alebo
do suda, na ktorom bol otvoreny &ap a pod mim
stal §dfik. Noviie Sliapali hrozno vo zvdrke. Ovo-
cie sa nasypalo do riedkeho plitenného vreea,
ktoré sa naplnilo iba do 1/,—1/s. Didvili ho chlapei

kralovského #alarnika. Pozri ZREBENY, A, e
rkp., 5. 82.

8 NEMCOVA, B.: c. d,, s 122123,

7 ZREBENY, A.: c. rkp., s. 82

8 ZREBENY, A.: e rkp., s. 85.



hosymi nohami alebo neskér v haganéiach, pritom
mali Siroké gate dole zviazané, Sliapanie sa tu
udrZalo pomerne dlho, Kuribzny je udaj z Dol
Strhar, kde ho praktizovali az do roka 1957,

Mlynéeky — mlindéoke sa roziirili hlavne so samo-
roddkmi, lebo ich mletie je v¥hodné pre ich tveda
supku. Kupovali si ich uZ pred 60 rokmi, ale mno-
hi ich aj napodebiiovali viastnymi vyrobkami.

Ked sa vietko samoteéend zlialo dokopy, zvySok
hrozna $iel do presa. V starych preSoch merddroeh
vypresovali aj 4 kliaty a za defi po 2—3 hodindch
ho vzdy pritiahli, lebo samorodik sa fazko prefuje.
Ziskali tak prefovanee, ktory miefali spolu do wi-
na. Cervené a biele sorty mieSaji dokopy, lebo
miesané povazuji za krajiie. Cervenn farbu doda-
va ¢ierne Otelo, sdsoros, konkordia, Noah, Izabela.

U samorodila zvySné wvylisky — trestoriny,
troche uz druhy raz neprefuji. Niekto ich viak
edte pouziva ako $tepené hrozno na vvrobu vodnd-
ra. Robil sa aj v 17. stor., ale nesmel sa predavat
v Krupine, kde bolo dos{ doméceho vina. Smel
sa viak predat na dedinu.® Ak prisladia vodu,
ktorou troche =zalievaji, volaji vysledny népoj
prefovka. Troche na ten tidel nechajii postaf 2—3
dni, obdas motykou zamieajii a po opitovnom
prefovani dostanmi vodnar. Castejdie ich viak dajt
do suda, kyjankou po vrstvich podlavia, zakryji
viniénym listim, zama#i hlinou a niekto pridd
i spodke — kvasnice z minulého roka. Tento
kvas moéZe stif Tubovolny ¢as a po jeho vypéleni
sa ziska terkelica, ktord bola podla tisudkn vino-
hradnikov mnajlepiia vtedy, ked sa hrozno iba
Sliapalo. .

Drevené nadoby, medzi ktoré patria kida, lievi-
Ly, $iafiky, robili debnari. Najchyrneji boli Stiav-
nicki a Tubietovski, ktori tu chodili po dedinich
a po dodani dizok od objednavatela mu na mieste
vybavili objednavku.

PreSe tu boli zastiipené temer vo vietkyeh u nas
znamych typoch. Staré — staroverské st prefe
kladové 82 Vretenové sa volajii morddre.® Mladsie
a roziirenejie si prefe prerdbané z mordarov.
Zatali ich prerdbat v rokoch obnovy winic okolo
r. 1940, Pritom zmen$ii ich rozmery — bo&né
a horné klady skratili, zazili a vsadili Zelezné

8L ZREBENY, A.: c. rkp., 5. 86—.

8 Zachovali sa napriklad v Jablofioveiach z t.
1801 s ndpisom ,Muika Martin Maga®. Na presi
v Plachtincinch je ndpis ,,Daco Pal (DP) robil
Michal Uhrin 1850,

13. Kresana zarubeft dveri na zrubovej chyZ-
ke z polovice 18. stor. Ladzany.

vreteno. Ziskali tak nizke prefe s hornou pohybli-
vou kladou, na jednej strane zachytenou Zeleznou
svorkou, 8

Na predi sa rozozniva dolnd klada — fedfnia,
Stiepa, na nej je kofové hniesdo s odtokom zva-
nym wdlovéok. Na koSovom hniezde stoji kofiar,
$katula, kldt na hrozno a tladi nai vreteno, ktoré
prebieha hornou kladou. Viazanie na kof¥i sa na-
zyva kldce. Boéné stlpy st boke, boéné priemy,
Stule a podstavee pod nimi s pity.

Po prefovani prichddza mu$t — sladké do suda,
Sudy rebili miestni debnéri alebo ich kupovali na
jarmokoch v Pukanci, Krupine, Balazskych Darmo-
tich. Robili ich z dubového dreva s obrudami
z brezovych pratov. Ceny debndrskych v¥robkov
boli vidy wvysoké, preto sa usilovali mnohi natu-

8 Y Sebechleboeh sa zachoval z r. 1853 s na-
pisom ,,Krisel Jano, Jakup Krisel bratia 1853"
V Dvornikoch je pres z r. 1786.

8 Robil ich v Suchom Brezove niturista v trid-
siatych rokoch n. st.
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14, Cestou z vinice. Dolné Plachtince.

risti vyrobif si ich sami® Mernou jednotkou bol
okov, ktory viak nemal ustilent miern, ale kolisal
medzi 50—60 1. MenSou jednotkou bola holba —
25 L Sudy nemali presné ani jednotné miery,
preto sa pri zdafiovani vina pouzivali f[iziere —
drevené, na konci okované meradlo a dafiova
kontrola, ku ktorej sa pouzivali, sa podla nich
volala fizterovadhka., Sudy lezia na kladach — gran-
toch, lichach, rigloch.

Vino ma farbu zodpovedajiicu hroznovej zmesi.
Pri cervenom sa farba docieluje mieSanim. Zakla-
dom je ¢ierne Otelo, ktoré farbi najviac, ale moZno
pouzit aj Bahkd. konkordiu, sdsores. Z Otela sa
robi farebnd esencia, Pomliazdia ho, nechaju 1—5

% V roku 1711 stal v Krupine sud do 6 okovov
30 dendrov. Mestska rada vydala v roku 1673
zakaz robil sudy po domacky a za prestipenie
tohto zdkazu vyberala pokutu 50 denarov, ktord
plynula debndrskemu cechu. ZREBENY, A.: e
rkp., s. 110,

6V r, 1725 sa platilo nositom zeme denne bez
stravy 20 dendrov, so stravon 10 dendrov. Oproti
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dni postaf, denne obéas zamiefaji a nezakryté
nechaji nakvasit. Po vylisovani prileja do bieleho
mudtu, Na 100 1 bieleho divaja 10—15 | &erneho
mustu,

Po oberackich a preSovani dakaji vinice e$te na
jesenné price, Robia sa u# v obdobi, ked po tipra-
ve poli ostava éas aj na vinicu.

Vinice sa hnojili kazdé 3 roky, mladiie kazdy
rok, ¢o v dobytkdrskom kraji nebolo problémom.
Umelé hnojiva sa zauZivali a% po druhej svetove]
vojne. V neskorej jeseni vyviezli hnoj na vozoch
do pripustnej vyiky, ale do vrchov ho nosili na
chrbtoch v putniach, v kofoch, vreciach, Bola to
zvicia praca Zien, V Krupine obyéajne pouzivali
na vynasanie hnoja somdirov, ktori vyniesli do vi-
nic hnoj v ko%och. Po vyneseni zlo#ili najprv hnoj
do kbépok, rozhddzali motykou alebo vidlami a
stiahli ho bliz3ie k hlave. Takto zaprivali hnoj do
zeme pri zakryvani alebo ho davali do riadka,
vilovea, medzi viniéné pne a zahrnuli pri kopadke.,

Stidasne s hnojenim vinice robili niektori hlboki
kopatku a zakryvanie. Hlbokd kopalka sa takto
presunula na jesedi, fo z éasovych dévodov bolo
pre rolnika vyhodnejiie. Vold sa hlbokd, ak sa
robi na jesefi, a dasnia, ak na jar. Kopit v Tahkej
zemi zahrotenou motykou, v tvrdej a faZke] zemi
kréovnicou. Pri kopani idd spravidla hore svahom,
aby zem fahali nahor, Ak sa zem predsa len zve-
zie nadol, vynafaji ju do vrchu vo filkdskoch.
V minulosti sa na to najimali osobitné sily, ako to
vypl¥va z tdajov o plate nosidov zeme3 Kopaé
kraca ulickon — polom a kope vzdy az za hlivku
ki€a do polovice d'alsieho pola alebo na dve stra-
ny, ale v tom pripade kope iba na pouhldvky.
Pri nasledujicej kopatke sa usiluji kopat v opac-
nom smere, Pri kopani a zakryvani treba na sva-
hovych polohach dbat, aby sa nevytvoril prilis
hlboky jarok, ktorym by dazdova voda splavovala
Zem,

Pri kopatke sa stéasne robi aj zakryvanie.
Stari pamitaja, #e ich rodidia zakryvali hlavy
uslachtilych sort aj slamou, handrami a na to
nasypali zem, & v podhorskych krajoch bolo
pri citlivejfich sortdch odévodnené,

tomu kopiadom denne bez stravy 15 dendrov, so
stravou 8 dendrov, ZREBENY, A.: c. vkp., s. 92

BTV r. 1670 mal kopi# na defi 12 dendrov,
rezdd 12 dendrov, zeny 7 dendrov, ale v roku 1725
uz reziaé denne 17 denirov, kopadéi 15 dendrov,
pletly 12,5 dendra a oberaéi 5 dendrov. ZRE-
BENY, A.: c. rkp., s. 9092,

8 NEMCOVA, B.: ¢ d, s, 62, 90 atd.



Obrabanie vinic predstavovalo vidy Siroky ob-
jem pracovnych tkonov, Preto najmi Krupinania
si najimali na ich obrobenie nidmezdné sily. Bolo
tak zvykom aj v dévnej minulosti, ked mazdy
urdovala mestska rada.8” Odchody Zien — krkddiek
z Hrudovského pohoria na viniéné price ma juh
spomina i B. Némecova®® Z vychodnej &asti
hornéhe Hontu sa po fyloxére chodilo na obnovené
vinice do madarskyeh krajov na tyidriovky. Z do-
mu si nosili naradie, pretoZe vtedy ich majitelia
vinic skor najali. Brali si zo sebou aj strava —
chlieb a slaninu alebo lekvar. Najimali ich na né-
mesti vinohradnickych miest. Robotnici byvali
vo viniciach v borhdzoch alebo mastaliach a robili
od svitu do mrku, Doma zverili gazdovstvo starym
Tundom alebo odrastenejfim defom. Okrem toho
chodilo sa aj na vinice miestnych viitich majetkov.
V dolnych Plachtinciach chodili na wvelkostatok
Bendu robit podas zelenych pric i1 deti, ktoré
dasto este nedosahovali ani vyfku pnika, preto si
pri vylamovani zalistkov stalo jedno druhému na
chrbat, aby doéiahlo na jeho vrchol. Popri tychto
zlych skisenostiach ziskavali viak aj znalosti pes-
tovania vinitia uz od mladi.

Predaj hrozna a vina

Hrozno i vino slazilo pre vlastnii potrebu 1 na
predaj. Pre deti schovdvali hrozno uviazané na
nitkdch a zavesené ma hrady v chyzkich. Na
odkladanie st najvhodnejdie biele riedke sorty
s velkymi bobulami.

Stolové sorty hrozna tu boli oddiavna obchod-
nym artiklom. Z Krupiny ich vozili do Ban. Stiav-
nice a Zvolena na vozikoch fahanfch somérmi,
z toho ostal Krupine hanlivy ndzov Somdrovce.
Hrozno sa preddvalo po kusoch, na odbyt $h
hlavne aromatické edrody — woriavd, 7 vychodnej
@asti horného Hontu wozili hrozno de Zwolena,
Lufenca, Banskej Bystrice, Balazskych Darmot.
Nalozili ho na voz, medzi plody nasypali viniéné
listie a sidasne so sebou wvzali aj za demiZén
vina. Na trh 8l celi noe a nasledujicun spit. Takto
sa speifiazovalo hrozno edte pred druhou svetovou
vojnou,

Do  horného Hontu prichddzali aj Lkrémérl
z Banske] Stiavnice a z Piargu (dnes Stiavnické
Bane) pre hotové vino alebo pre burdiak. Hlavny-
mi kopeami tu boli tzv. valdbiirgeri, majitelia
domov na Stavnickom namesti, ktori mali licenciu
na éapovanie, 1T Zidovskych obchodnikov si gazda
tasto vz vopred nabral potravin na dlh a potom
ho zaplatil vinom. Miefané s vodou a znehodnote-

vode.

15. Rychlenie viniénych priatov vo
Driefiovo.

né potom zas u tych istych obchodnikov a krémé-
rov kupovali spiil,

Obchod s vinom bol v Krupine rozvinuty v minu-
losti, hoci sa tunajSie vina povaZovali za podrad-
nejsie. Tak isto ako iné vinohradnicke mesta,
1 Krupina si chrinila sveju produkeiu a mestska
rada vyddvala uZ v polovici 17. stor. zdkaz pre-
daja mimokrupinskélho vina. Toto nariadenie spris-
nele najmi vzostupom vydavkov mesta vo vajno-
vyeh casoch, ked si mesto chrinilo svoje prijmy
a prikazovalo predaj a konzum iba v mestskej
kréme® Co sa nepredalo v mestskej kréme, mohli
malovyrobei predal poéas jarmokov formou via-
pu pod viechou. Bolo teo zavedend uZ v 15. storo-
.90V 19, stor. sa tieto vydapy nazyvvali v Krupine
bombaje. Predavali v nich vlastmé vina. ale tajne

8 ZREBENY, A.: ¢ rkp., s. 86.

9 Sgatuta liberae regiae civitatis Carponiensis ex
cjusdem civitatis secundum annorum seriem dep-
romta et excerpta ab anno 1490, Mestsky archiv,
Krupina, bez sign,
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aj kupované, ako to vyplyva zo sprivy magistritu
v roku 188091

Vyrobei sami konzumovali vino pri letnych pol-
nych pracach, najmi podradnejdi vodndr, Nosili
si ho v drevenych wereidiroch, v ktorveh si
udrzovalo stilu nizku teplotu. Z pivnic si nosili
vidy viitSiu zésobu vina v kameninovych dzbin-
koch — gambaddoch. Jeho mnajviitiia fasf sa viak
skonzumovala pri rozlitnych rodinn¥ch slivnos-
tiach, najmi svadbdch,

Z pohladu na vinohradnietvo horného Hontu
vyplyva, Ze prave tak dnes, ako aj v minulosti
zaujimalo postavenie doplnkového zamestnania
najiirfej vrstvy tunajdieho obyvatelstva — rolni-
kov. Jeho zvlastnost sa vyvinuli v tesnom suvise
s inymi spésobmi zabezpelovania obzivy, predo-
vietkym chovu dobytka spolu s pastierstvom,
Do konca 80. rokov minilého storodia predstavo-
valo sustavn javov Iundovej kultiry s tradiciami
majiicimi korene v ddvnej minulosti. Na ich za-
chovanie prispievala konzervativnost obyvatelstva,
podporovanid dlhou uzavretoston dolin vrcharske)
prirody, o tu napokon ovplyvnilo Tudovit kultiru
v jej celku.”? Obrat v dordbatelskych praktikich
sposohilo obnovenie vinohradnictva po kalamitich
na prelome 20. storodia. Znamenalo tu viak su-
tasne 1 pokles produkénej vrovme a zaviddzanie
jednoduch$ich vyrobnych prakiik. Tak sa vyvinul
systém vyroby, ktord zahifia v sebe staré postupy
s novymi, menej niroénymi tikonmi, Tento stav je
dostal charakteristicky pre vinohradnicku malovy-
robu stredného Slovenska. Jeho postupné vytliéanie
modernon druZstevnou vyrobou preduréuje skory
zhnik tohto komplexu prvkov Tudove] Ikultiry,
vyvijajicich sa z divne] minulosti az do etapy
socializdacie naSe] dediny.

OVOCINARSTVO

Dalfou zloZzkou pddohospodérstva horného Hon-
tu je ovocinarstvo. Spolu s vinohradnietvom pred-
stavovali v priebehu ich vyvinu rovnorodého alebo
striedavo dominujiceho Ginitela polnohospodirskej

Y sprive kontrolne] komisie z 25. méja 1888
magistritu mesta Krupiny sa nvadza: ,,...p. Ma-
ruch mal 3 sudy dolniackeho vina pri krupindi-
ne... #ziadame, aby sldvny magistrat takym bom-
bajistom, ktori dolniacke vino skupuji, bolo priave
merania neb takreéeny bombaj zabrianeny®, Mest-
sky archiv, Krupina, bez sign,
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ckonomiky, ¢o zaviselo od dobovej sploéensko-
ekonomickej situdcie. Prirodné podmienky véak
ostivali pevonou konStantou, ktord bola zikladnym
predpokladom ich rozvoja. V koneénom dosledku
obidva vyrobné tseky — wvinohradnietvo a ovo-
cinarstvo predstavuji ekvivalent, ktory poskytla
priroda vrchoviny obyvatelom za obmedzenecjsie
moznosti polnohospodarstva. Clovek tu obratil
v svo] prospech prikre svahy dolin v rozbrizde-
nom vrehovitom teréne, ich prirodzend hradze
proti studenym vetrom, vyhody pomerne teplej
klimy s miernymi zimami, ako aj zloZenie kame-
niste] pody s vysokym obsahom vipenea. Vyhod-
né podmienky na pestovanie ovoenych stromov
vyjadruje tunajsi ['ud v postreln, ze ked tu slivku
zasadia na poli, uZ na treti rok sa pri nej kosec
naje. V usili éo najicelnejiie vyuzif tieto danosti
refpektoval é&lovek fasto dost odligné vlastnosti
mikroklimy, Klimatické rozdiely v oblasti vrcho-
viny sfi dasto znaéné a niekedy ovplyviiujin i na
pohlad malo vyznamné stranky tunaj$icho #Zivo-
ta.% Vzhladom na priaznivé podmienky mikroklimy
vytvorili sa na vyhodnych miestach znime stredis-
ki ovocinarske] produkeie, miestami Specializované
na jednotlivé oveené druhy alebo dokonca i odro-
dy,

K najproduktivnej§im ovocindrskym rajonom
skiimanej oblasti patri najmi okolie Krupiny
so svojim mestskim cenirom, znime pestovanim
ovocia vietkého druhu, najmé vSak cereini a hru-
Siek. Zdpadne od Krupiny je refaz obei poéinajic
Krnifovom s dalfimi slabSimi ohnivkami a opiit
silnym strediskom v Pukanci, kitord je zndma
okrem iného ovocia produkeciou sliviek. Doliny Si-
pice-Ladzany, Hontianske Tesdre-Lifov, Dvorniky-
Hontianske Nemee-Devitie su regiény s najvy$iim
podielom jabloni, Na druhej strane predstavuji
obee v linii Hrufov-Opava s hlavnym strediskom
v Celoveiach popredny &ereffiovy regién. Za nim
severovychodnym smerom nadvizuje nan dalsi
vyznamny regién s centrom v Modrom Kameni,
ktorého raritou st okrem iného ovocia gaStanové
hije a sady, Okrem tychto hlavnjch bodov ove-
cindarskej produkeie mozno viak i celé stredné

92 KOVACEVICOVA, S.: Individuilny vyskum
v Honte, Novehrade a Gemeri. Slov, Nérodop.,, 7,
1959, s. 161.

% Napr. obyvatelia podhorskych krajov chodili
v predjari na trhy do Modrého Kamefia aZz po
Riecky na saniach, ale v Turom Poli uz prepria-
hali na voz.



pasmo Hontu nazval jedinou zdhradou, ako sme
to uz konstatovali, Ovoeny strom je tu zdrojom
fizitku i ozdobou kraja. Jeho mnohoraky zisk do-
bre vystihuje hadanka, podla ktore] ma také vlast-
nosti, e na jar poskytuje potefenie, v lete chlad,
v jeseni obZivu a v zime oteplenie.® Podiel ovo-
cinirstva na vzhlade aj relativnom blahobyte celé-
ho Hontn bystre postrehla B, Némeovd, ked
priamo v hyrivych farbich hontianske] prirody
zachytila verne obraz tunajsicho ovocinfrsiva so
vietkymi jeho prednosfami a nedostatkami.®

Hont bol fzemim bujne] vegeticie ovoenyel
stromov a ovoenych krovisk akiste uiz v divnej
minulosti. Do stvislosti s tym uvadzaji niektori
autori sim ndzov mesta Krupiny, ked pripastaja
moznost jeho stivisu s gréckym kiarpos, ¢o znati
ovocie® T ked je tento vyklad nepravdepodobny,
podporoval ho zrejme prirodny charakter lokality
a jej okolia. Od darov privody vsak zavisi dalsi
miestny nazov obee Hrufov,

Miesta pestovania ovoenijch stromow

Pestovanie uilachtilych druhov ovoenyeh stro-
mov v stredoveku moZzno tu predpokladai v zi-
hradich alebo pri viniciach cirkevnych majet-
kov, ako sa tu uZ spominal ich vplyv na stav
stredovekého vinohradnictva., Tiite moZnost treba
pripustit i preto, Ze historické pramene spomi-
naji v Uhorsku dobré ovocie rozliénych druhov
uz od 13. storo¢ia® Z &as sice temer o 4 sto-
ro¢ia mlad§ich, aviak s rovnakym uznanim ho-
vori o uhorskom ovoci anglicky cestovatel, ktory
ho prirovniva k talianskemu akoslou i mno?-
stvom.® I ked sa tieto tdaje nevziahuji priamo
na hontianske ovocinarstvo, prispievajii k ndzoru,
e v zdhraddch cirkevnych organizdeil a svet-
skych [euddlov sa akiste zufTachfovalo to, &o
priroda tak behato pomikala v planyeh formach.
O Tudovom ovocindrstve mame z divnejSe] minu-

U CERVENAK, J.: Zivot Lifovana. Ban. Bys-
trica 1966, s. 125.

% NEMCOVA, B.: c. d., s. 62, 90 n.

¥ Tento ndzor pochidza od Eutropia zo 4. stor.
a reprodukuji ho nekriticky viaceri autori, napr.
ORTWAY, T.: Magyarorszig réei vizrajza. L., s.
216, — BRAXATORIS, A.: ¢c. p., 5. 12; CSERY J.:
e. ., 8. 125; BALASA, G.: ¢ d., 5. 23,

T WENZEL, G.: Magyarorszag mezdgazdasig
tirténete. Budapest 1884, s, 316, 383,

losti mdlo sprav u# i preto, ze zahradné produkty
sa neevidovali v sipisoch odvadzanyeh plodin,
lebo nepodlichali desiatkovym povinnostiam.% Je
viak isté, #e o jeho raciondlnych forméch moZno
hovorit aZ neskdr a aj to iba u meftanov, pretoZe
jo zname, e efte na prelome ndsho storedia bolo
[udové ovocindrstvo v Honte velmi zanedbandé.

Podla stpisu nemovilého majetkun mestanov
v Krupine bolo v roku 1696 265 domov, 274 vinic
v rozsahu 3871 siah a 108 zdhrad, fo znameni,
#e koncom 17. storofia prevy$il pocet vinic zd-
hrady dvaapolnasobne ™ Aj tak spolu s vinicami
vystupujii ovoené sady ako doleZitd siucfasl mes-
tianskeho majetku. Na jeho ochranu sa vydavali
v zaujme medlanov i samého mesta rozlitné na-
riadenia. Krupina, ktorda u# v stredoveku pre-
vzala vyspelé magdeburské priavo, upravovala
podla neho i susedské pomery vo vzlahu k vlast-
nictvu oveenyeh stromov.! Stromy i tiroda boli
vystavené Skodim predovietkym v ruinych voj-
novyech #asoch, ked prilev vojska aj cudzincov
ohrozovali zvy$enon mierou majetok me$fanov.
Preto si mapr. v r, 1564 staZuji Krupinfania
kralovi, Ze vojaci plienia ovocie vo viniciach a
zahradach, &m im veznikaji citelné $kody,102
Rovnako ako v stredoveku i v 17, storodi chra-
nilo mesto ovocné stromy ako déleZita sidast
majetku meSfanov prisnymi epatreniami. Rodiaci
strom bolo mo¥né zofal iba s povolenim richtira,
ind¢ hol majitel pokutovany jednon zlatkou.
Aviak dereffiové stromy, ktoré podla tohto udaju
boli uz viedy 3pecialiton kraja, sa v meste za-
kazovalo zofaf pod pokutou az 40 zlatych.10?
Tieto neobyéajne vysoké pokuty sveddéia o vy-
gname ovoenyeh stromov pre hospodirsive kraja.
Odzrkadluja ho aj viaceré spory o Skodich spé-
sobenyeh fiktivoymi Garodejnicami.’®

Ako to dokazuje tradicia v ovocindrstve hor-
ného Honta vyuZivali sa rozmanité mikroklima-
tické podmienky mna pestovanie firokej Skaly dru-
hov a odréd. V miernejiich klimatickych pod-

9% ACSADY, I: Dejiny poddanstva v Uhorsku,
Bratislava 1955, s. 220,

9 ACSADY, L: ¢, d, s. 30.

0 ZREBENY, A.: c. rkp.. s. 89.

101 CHALOUPECKY, V.: Kniha zilinska. Brat-
slava 1934, s, 41.

102 MATUNAK, M.:
Krupina 1981, s. 10.

103 ZREBENY. A.: c. rkp., 5. 95.

104 SUJANSKY, F.: c. p., s. 176, 245,

Korpona varkapitdnyai.



16. NoZe na rezanie vini¢a. Rykyndice.

mienkach vystupovalo ovocindrsive v zviizku
s vinohradnictvom a bolo zviiésa iba jeho dopln-
kom s niziim hospoddirskym efektom. Venovala
sa mu aj primerane mengia starostlivest ake wvi-
niciam. Ovocie sa podla mienky Honfanov ne-
pestovalo, iba rodilo. Zdsadny obrat nastal v prie-
behu osudnyeh viniénych pohrém v poslednych
dvoch desatrodiach 19. stor. K¥ym v oblastiach
s vyspelym vinohradnictvom sa vynaloZili vietky
sily na jeho obnovu, v hornom Honte s rozvitym
chovom dobytka sa svahy s vynidenymi vinicami
postupne menili na pasienky a koseniska, Ich

17. Staré typy noZnic na rezanie vini¢a. Kru-
pina.
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vynos sa zvySoval vysidzanim ovoenych stromov,
¢im sa iba racionalnejdie vyuzili prirodzené vlast-
nosti tunajie] privody. Zaviselo od povahy terénu,
na ktori z obidvoch kultir sa kladol viési doraz.
Zmenil sa obraz kraja. Namiesto predehadzaji-
cich pléch vinic sa strane pokryli zelenymi pa-
sienkami posiatymi ovoenymi stromami;, medzi
ktorymi vyrastali jednotlivé, nepravidelne orien-
tované vinice, pripadne ovoené sady. Niekde sa
vysledky tohto procesu zafixovali aj v zodpove-
dajiicich chotarnych nazvoch,1% Najviac dokladov
pre dokumentovanie tychlo zmien sa vzfahuje na
Krupinu, K¥m na perokresbe Daniela Braxatorisa
z r. 1837 je mesto obkolesené vencom vinic, dnes
sit dookola rozloZené sady. Podla ddajov z osem-
desiatych rokov 18, storofia tu bolo 1442 kat.
jutdr vinic, kym o storodie neskér, po mapadnuti
vinie $kodcami, bolo ich iba 321 kat. jutdr, z &oho
rodiacich vinic bolo iba 124 kat. jutar.1% Rozsah
zéihrad viak v tomto &ase predstavuje 1562 kat.
jutdr na tom istom teritériu, teda na miestach
byvalych vinie.'7 Podobny obraz by poskytla aj
obec Ladzany, kde sit dnes ovocné sady na tera-
sovite upravenych pozemkoch s viniénymi chys-
kami. Tu v8ak moZno tento proces rekonitruovat
iba z pozostatkov minulosti, pretoze spolahlivé
statistické tidaje chybaji.

Kvantitativay vzrast ovocindrstva a orientdcia
na novii vyrobu vyvolali aj priredzeny zéujem
o vzostup jeho kvalitativnej tirovne. Na tento po-
stupny obrat wplyvali viaceré dinitele. Boli to
jednak vynikajici jednotlivei, ktori sprivne po-
chopili poziadavln modernizécie zaostalého polno-
hospoddrstva, jednak sufasne boli dobrymi znal-
cami svojho prostredia. Zndme je propagitorské
iisilie a vlastny priklad ake povzniest hornohon-
tianske ovocindrstva napr. A. Kmefa v Prentove,
S. Zocha a S. Raphanidesa v Cerove, A Mihila,
utitefa v LiSove. Priaznivy vplyv na zvySovanie
technologickej tirovne ovoeindrstva mali aj tzv.
panske zdhrady pri wvelkostatkoch v Sipiciach,
Ladzanoch, Hornych Pribelciach, vybavené odbor-
ne skolenymi zahradnikmi, ktorgch praktické zna-

105 Napr. v Krupine je parcela nazvana ,Sad®,
ktora lezi na mieste byvalych vinie, teda jej na-
zov sa vytvoril a ustalil v priebehu 60.—80. ro-
kov,

106 Tiber fossorum, cit. prameii.

167 A Magyar Korona orszdgainak mezdgazdasagi
szlatisztikdaja 1. Budape$t 1897, s, 30,



losti sa rychlo a priamou cestou Sirili medz Tu-
dovyeh -dorabatelov,

Vietky tieto usilia sa skoncentrovali v sili
o rozvijanie propagitorskej, osvetove] a poraden-
skej @nnosti na pevnom organizafnom podklade,
Prvym takymto organizovanym ttvarom to bol
Hornohontiansky ovocinirsky spolok v Bzoviku,
zaloZeny v r. 1879 zésluhou A, Kmefa a porozu-
menia organov vtedajiej verejnej spravy.1%® Pa-
sobnost spolku sa sprvu obmedzila na bywvaly
Bzovieky okres, neskér na reorganizovany IKrupin-
sky okres. Cinnost spolku sa vyvijala v hraniciach
zvydajnych programov polnohospodarskych orga-
nizdcii tohto druhu,’™ no jeho tiéinky na povzne-
seni trovne hornohontianskeho ovocindrstva boli
dlhodobé. K jeho poprednym tlohédm patrila sta-
rostlivost o zadovaZovanie kvalitného wvysadbo-
vého materidlu, zakladanie a udrZovanie spolko-
vych & obecnych Stepnic a napokon usporiadanie
ovocindrskej vystavy v Krupine v r. 1888 so Sir-
§im propagaénym a osvetovym vplyvom. Podobmni
tlohu plnili od 30. rokov odboéky Slovenskej
ovocindrske] spolofnosti zakladané v jednotlivich
obciach. Moderna polnchospodérska osveta s od-
bornou literattirou, eyklami prednasok a korzov
u# znaéne pomohli hornohontianskemu svocinar-
stvu odpitat sa od jeho staryeh, iracionilnych
foriem, Dalsie tilohy natt fakaji v rvdmei druz-
stevne] organizdcie, JRD zakladaji na vhodnych
miestach rozsiahle druZstevné sady s vybranym
sortimentom ovocia, buduji sklady s klimatizag-
nym zariadenim, zavadzajii modernii agrotechni-
ku, priom wyuZivaju vyhody niZiich narckov
ovocindrstva na pracovné sily. Medzi také obee,
ktoré sa vo wvefke] miere orientuji na ovocinar-
stvo patria druzstva v Krupine a Ladzanoch,10
Po wvyriefeni problému odbytu md tito oblast
predpoklad staf sa jednou z naSich délezitych
ovoenyeh zasobdrni,

V hornohontianskom ovocinarstve, ktoré bolo
dlho odkézané iba na domdice Tudové zdroje po-
znatkov, mo#no eSte dodnes odhalif pozostatky
starych Tudovych ndhladov, znalosti a skisenosti,
ktoré dokreslujit vztah nasho é&loveka k prirode

02 BOROVSZKY, S.: e. d., s. 142,

09 JURKOVIC, M.: Z dejin hontianskeho ovo-
cindrskeho spolku, In, zbor,: Slovenské ovocingr-
stvo kedysi a dnes. Bratislava 1970, s. 23 n.

W0y r 1951 bolo mapr. v Ladzanoch vo vlast-
nictve JRD 2000 stromov, v dalSom roku vzris-

a jeho schopnost vyuzif jej dary na svoj prospech.
Vysvetluje sifasne aj otdzku, ako Tud vie za da-
nych vonkajsich okolnosti menitf svoje prirodné
prostredie. Najmii v hornom Honte, kde ovocinar-
stvo ma svo] oprivneny ekonomicky vyznam, st
tieto javy neodluditelnou siéastou Tudovej kul-
tiry.

V hornom Honte priroda stasti sama obdarila
hyrivo svahy, doliny a podhoria tisickami plianok,
séasti Elovek znasobil jej dielo vysadbon ovoe-
nych stromov prakticky vSade, kde to holo moz-
né, Ich el spodival okrem =zisku z plodov este
v rozliénych dalfich funkecidch: viazali pddu na
prikrych svahoch ohrozenych eréziou a zniZovali
tak nebezpedenstvo vodnych privalov, slizli ake
znaky na ohranilenie pozemkov, ako vetrolamy,
ako hradza proti prenikaniu dobytka na chrénené
pozemky, pri cestich boli spolahlivymi smerov-
kami v snehovych zdvejoch, v lete poskytovali
tiefi na poliach a cestich, Z t¥chto dévodov sa
sadili a aj dnes vysadzajii ovoené stromy na prie-
lohoch, pasienkoch, menej na liikach. Na vySiich
skladoch medzi svahovymi poliami sa sadia s ob-
T'ubou &ereine a orechy, na medziach pastvin st
vhodné orechy pre odpudzujici @dinok véne ich
listia na statok. Verejné cesty a hradské, ktoré
byvali v davnejie] minulosti obritbené topolmi,
sa najmi po prvej svetove] vojne zacali vysidzal
cereffiami. Zaslizila sa o to hlavne spriva ciest,
ktorej z nich pripadol aj hospodirsky zisk. Rolnici
sadili s obfubou hru$ky na skladoch medzi po-
liami alebo aj v ich strede, kde neprekazali su-
sedovi, Chladok, ktory poskytovali v letngch ho-
ridaviach a uZitok z ovocia sa ocefioval viac ako
ich $kodlivest pri tieneni na polné kultiry. Preto
aj ked po sceleni pozemkov v zaéiatkoch socia-
poliach vykléovala, predsa sa na vhodnych mies-
tach jednotlivé stromoradia ponechali. Prirodze-
nym miestom na ich vysadbu boli podvinidia,
kde sa vysddzali najmi slivky, vo wviniciach zas
broskyne.

Hlavnym zmyslom vysadby ovoenych stromov
je viak uzitok z ich plodov, a prave preto sa

tol ich poéet o daldich 1600 stromov a v roku
1963 vysadili 16 000 ovocnyeh stromov, V Ryv-
kynéiciach v r. 1970 vysadili na ploche 20 ha
1300 stromov, v Krupine v roku 1958 1985 stro-
mov,
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18. Spodn4 klada vretenového lisu s vroéenim,
Dvorniky.

vysidzaji v sadoch a zdhradich., Pod terminom
sad sa zdsadne rozumie zalrivnend plocha vysa-
dend ovoenymi krami, pod terminom zdhrada
poda vysadend zeleninou, kvetmi, stromami a
krami, Obidva vyrazy sa v vedi Tudu dasto za-
miefiajii, V majetkovych zdaznamoch, a to aj v diav-
nejSe] minulosti, sa ich vyznam presne Specifi-
kuje. Dokazuje to napriklad stipis majetkn Pavla
Schreibera z Krupiny z rokn 1686, v ktorom sa
testamentirne pripisuje ,zihrada za Spitidlom"
jednému a dva sady za kostolom druhému dedi-
covi. ! Zahrady a sady st alebo sGéastou intra-
vilanu, potom st zihrady oby@ajne pri dome a
sady za humnom, alebo st sady sicastou extra-
vildnu. Viedy byvaji umiestené lasto aj v znad-
nej vzdialenosti od usadlosti majitela, lebo si ne-
vyzaduji kazdodenny zasah ¢tloveka. Sady vzni-
kali &asto na urbarskej pode, ktord uZ pred kul-
tivovanim byvala porastend plinkami a kroviska-
mi. Do parcelicie boli pod sprivou urbirskeho
vyhoru, ktory v hontianskyeh obeiach zaujimal
vysadné postavenie.'™ Po rozparcelovani sa diele
jednotlivyeh majitel'ov — tdlike oznatili medznik-
mi, kroviskd sa vykléovali a stromy sa oSetrovali
podla beznveh zvyklosti'™ Ako sa uZz spominalo,
na sady sa premienali aj byvalé vinice. Sady st
napokon sticaslon

neodmyslitelnou lazovych

I Nolatio semploris et venditoris, cit, pramer.

12 Podla mazoru staryeh obtanoyv bol obeeny
vichtdar aj pre Ciganov, ale urbarsky len pre gaz-
dov.,

U Okolo r. 1910 sa takto vyivorili sady v Dol-
nyeh  Bykyndiciach na  urbarskveh pozemkoch
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na horné ufahovanie.

19. Dvojvretenovy lis
Dolné Plachtince.

usadlosti, kde ich umo#iuji vyhovujice priesto-
rové podmienky. Dotvaraji tu typicky wzhlad
lazovych usadlosti vrehoviny. Dnes wvysadzaji
druzstvi sady zvyfajne na ??valj'ch pasienkoch,
Hospodirsky st zamerané predovietkym na zisk
z ovocla a vynos zo zalrdvneného pozemku je iba
vedlaj5i.

Pestovanie a §lachtenie ovoenych stromov

Vysidzanie ovoenvel stromov bolo v prirod-
n¥eh podmienkach horného Hontu jednoduchym
problémom, Plinka sa preniesla z volnej privedy

Velkdé a Malé Vibi medzi dvoma ramenami hor-
ského potocika. Na zeme sa vyhnal dobytok, kto-
vy podu rozreyvl a pohnojil. Husté kroviska a plan-
ky v¥borne prosperovali, preto vznikla myslien-
ka vytvoril tu sady,



20. Novsi vretenovy lis. Driefiovo.

na miesto, kde sa mal vypestoval strom., Ked
sa ujala, po ¢ase sa zaStepila, alebo sa planky
samovolne vyrastené zo semena na pasienkoch
a poliach ponechavali na mieste, vo vhodny &as
sa zaftepili a po ujali sa presadili. Viédina ore-
chov wyrastla v chotiaroch jednoduche z jadra,
ktoré vypadlo vidkom pri lete.

Hladanie planok patrilo k mladenecke] zabave.
Vo wvolnyeh chvilach chodili spolofne po chotdri
hl'adal vhodné plané stromky — plane. Skiasenost
ich poutila, aké stromy vyberal a ake ich vykléo-
val. Plinky museli byl mladé, s rovnym piiom
a dvoma zdravymi konarikmi. Bolo treba dbaf
na to, aby sa Jablofi nezamiefala s podobnym
hrabom, Planky hrugky sa vyberali zo zeme faZiie
ako jablone, ktoré maji korene na povrchu, Po
vykopani mohla plinka postaf najviac 2 dni
v chlidku, ale potom sa musela zasadit. Pred sa-
denim sa korene pristeihli. Pritom sa dbalo na 1o,
aby rozsah odstrianenych koreiiov na jednej strane
stromku sa rovnal rozsahu odstranenveh wvetvi
korunky na opaénej strane, lebo korene takto
vyZivuji korunu. Stromy sa vysiddzali najvyhod-
nejiec od septembra do marea, ked efte nemaji

21. Mlynéek na hrozno s drevenymi valcami
s vertikdlnym a horizontdlnym ryhovanim,
Zibritav.

miazgu, Sadili ich do takej hibky, v akej bola
planka pévodne, lebo ak zapadla prihlboko, ne-
skoro rodila. Zdsady znime dodnes pri vysidzani
sa zachovdvali uZ aj v minulosti. Dbalo sa najmi,
aby ku korefiom prisla dobri hornd zem,

Okrem vysiddzania plinok boli zname aj iné
spdsoby vhodné pre jednotlivé druhy. Pomocou
vyhonkov vyrastajicich priamo z korefiov stro-
mu sa sadili slivky, z késtok slivky, marhule,
broskyne, z jadra zas orechy, gaStany, a to & uz
v Skrupine, alebo bez nej, GaStany dali niekedy
vyklitif v kvetinddi a potom ich vysadili do ja-
mdk viac sadenic naraz. Najsilnej5iu nechali a
ostatné vypleli, Jednorofnd a? dvojrofnd plinka
sa §tepila. Pri stromkoch vysddzanych na pastvis-
kich dbali, aby peii dosiahol takd vySku, v ktorej
by dobytok nemoliol korunu pofkodzovat. Vdaka
poznatkom &irenym ovocindrskou osvetou zaéali
aj na vidicku vyberal pre citlivejie druhy oso-
bitné podpniky: miSpule $tepili do hlohu, bros-
kyne do slivky belice, marhule do slivky, hrusky
do gdule, vifne do dereéni, orechy do toho istého
podpnika.

Plinky sa u# od marca mohli zadal Stepit,
Odrezali sa na nich kenare a ponechal iba jeden
na Step a druhy na vyzivu. Stepilo sa vriblami
nazyvanymi matka, babla, ktoré odrezali z osved-
éenyvch odrad vo [ebruari a uloZili do vihkej hliny
v pivnici,

Najstarsi spdsob Stepenia je do rizitepu, nazy-
vany aj do rosholu, ked sa do rozitepencého pod-
pnika zasadi zahroteny vrabel. Na podpnik na-
sadili i dva vrible oproti sebe. Roztaty vrch sa
pokryl kiskom kdry, na fiu pridla vrsiva blata,
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22. Pruteny ceddk na oddelenie mustu od vy-
liskov. Hont. Tesdre.

vosku, alebo zohriate] smoly. Vietko sa obkmitilo

plitnom a obviazalo motdzom. Stary spésob je -

aj cievienie, ktoré sa robi v fase miazgy na spéd-
sob vibovych pistaliek. Z podpnika sa stiahme
prstienok kéry, nasadi sa vribel a z neho sa kéra
pretiahne cez podpnik, Kedysi sa tak Stepila naj-
méi kysla morusa. K daliim starym spdsobom
patri eSte Stepenie na vrabdi pystek. Pri fiom sa
vykroji roh z podpnika, na wvribli sa vyreZe
zodpovedajici dvejboky hrot a prilozia sa k sebe.
Po prvej svetove] vojne sa v priebehu zvelado-
vania ovocinarskej technoligie zauZivali noviie
sposoby Stepenia za kéru, na koziu nézhu, na spoj-
kovanie, fo sii v ovocinirstve vieobeene znime
praktiky. Stepené miesta natreli hlinou mie$anou
s kravincom, obviazali machom, kokuriénym 3i-
polim a obtodili povrazom alebo lykom. Dnes
pouzivajit Stepdrsky wosk, Na &tepeny kondrik
priviizujii i teraz oblikovi spruzinku z pritia,
aby na fiu sadali vtaci a nepodkodili Stepenie.
Stepit sa nauéili mladenci jeden od druhého.
No eSte pred prvou svetovou vojnou sa odraste-
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nejfia mladez udila Stepit priamo v zdkladnvch
Skolach v Skolskych alebo obecnyeh Etepniciach.
Rovnako ake patrilo k zdbave mlideze hladanie
planok, patrilo k nej aj Stepenie. Vo volnych chvi-
Tach sa skupiny mlidencov vybrali do chotira,
kde Stepili vietky planky do radu. Byvalo to aj
oblibenym rozptylenim pastierov. Napoken aj
tlenovia ovocindrskeho spolku mali podla stanov
povinnost Stepil plinky v svojom okoli bez ohla-
du mna majitela, Takto sa vypestovalo mnoho
udlachtilych stromov, ktoré &asto celkom neda-
kane poskytovali chodecom dobré ovocie na naj-
roznejich miestach v chotéri,

Nové metédy Stepenia prenikali medzi Tudo-
vyeh ovocindrov hlavne pésobenim ovocinarskych
spolkov a pofnohospodirskej osvety. Vyznamny
pokrok do stargch praktik vysadby priniesli spal-
kové alebo obecné Skélky, pre ktoré obeec uvol-
nila pozemok a postavila ich zvy&ajne pod spravu
miestne] £koly. Slazili siéasne aj ako cviéné po-
zemky. Zo Zkolok sa odpredivali mladé zaStepené
stromy alebo wruble kvalitnych sort urdéené na
Stepenie,

Zasluhou spolkov sa po prvej svetove] vojne
zatali sem dovaZaf stromky aj zo Specidlnych
zahradnickveh podnikov, napr. zavodu Vanék
z Chrudimi alebo zo $taitnych $kélok z Trenéina
¢i Prievidze, Vietko to napomahalo skvalitnit pé-
vodny Tudovy sortiment pestovaného ovocia,

Avsak 1 napriek tymto vieobecnym znimym
metédam sa pri niektorych druhoch a odrodach
dodnes nepovaZuje za nevyhnutné ich Stepenie.
Tak napr. niektoré slivky, broskyne, vine a viié-
$inou orechy si neStepené. Ba plané ferefne majii
podla Tndovej skiisenosti v uréitom zmysle 1 pred-
nost voli Stepenym — st napr. najlepSie na pa-
lenie.

V stidasnosti odpada starostlivest o vypestova-
nie mladych siromkov, kedZe sa uz Stepené ku-
pujit zo Stitnych Skdlok a Stepia sa iba kvali
skvalitneniu,

K¥m sa vieobecne roziirili znalosti o potrebe
Stepenia, byvalo dokonca i na zihradich mnoho
nestepenych stromov. Réstli husto vedla seba a
okrem ich zasadenia sa celd starostlivosf sistre-
dila iba na oberanie tirody. Viipne to postrehla
a komentovala i B. Némcova, ked pozorovala
nepremyslené poéinanie majitelov sadov pri na-
riadenom oberani hmyzu.!¥ Pri primitivnej tech-

Ui NEMCOVA, B.: e d., s, 116.



nolégii a nizkej produktivite polnohospodarskej
viroby to bolo napokon pochopitelné, Hlavny
podiel rolnikovej price sa ststredil na obrobenie
poli a chov dobytka. Tento stav trval najmenej
do zadiatku nasho storodia. I v mnajvyspelejiich
ovocinarskyeh obeiach horného Hontu, napr, v La-
dzanoch sa do prve] svetove] vojny obyéajne
stromy iba okopali, raz za &as pohnojili a pred
zimou obalili ich kmene raZnou slamou, pripadne
natreli vdpnom zmiefanym s lajnom a hlinon
proti hmyzun a zajacom. Niektori okopali stromy
uz v jeseni na hibku ryla, & sa na koseniskach
alebo ma poliach robilo uZ samo osebe stifasne
s okopanim alebo zoranim zeme. Teraz v predjari
suché kondre odrezi zdhradnickymi noZnicami
alebo odpilia, stromy tak preriedia, ofkrabl pne
a-rany ofetria voskom. Po druhej svetove] vojne
sa zadali zavadzal aj postreky. Pofas zretia ovocia
si na vzdialenych sadoch majitelia strazili frodu,
No ovocie u domdcich nebyvalo predmetom kra-
dezi, pretoze v ovocindrskom kraji ho mal kazdy
nadostad. Viésmi viak lakalo cuodzich, hlavne
ovocie zo stromov pri hradskyeh. Pri oberani si
oberaé opasal kofik alebo Zochtir alebo si cez
plece prevesil platenni kabelu, do ktorej zbieral
plody. Z vysokyeh stromov ich oberali oberdkom
alebo rdzitepom na dlhom driku. Orechy sa zbi-
jali dlhym &tiepom, & parglom. Po otléeni sa ne-
chali dva dni vo vreci uparif, potom sa noZom
olipali a nechali na laviei na priedomi alebo
povale uschnit,

Tak ako pribidali do ovoecindrskej technolégie
racionilne metédy,; postupne z nej ubtdali zvyviky
starych povier. Dodnes viak ostiva zvykom, Ze
prvé ovocie z mladého stromu mé zjest Zena
s mnohymi defmi alebo farchava, aby sa tym za-
bezpetila rodivost stromu. Niekedy mali magické
ukony mnahradif nedostatok racionilnej starostli-
vosti. Na Stedry veder sa pri zvoneni obviizovali
stromy povrieslami zo Zilnej slamy, aby dobre
rodili. Niektoré z tychto starych zvykov maju
hlboké korene zakotvené v samych pravonych zé-
sadédch, o umo#iiuje vysvetli€ ich podstatu. Tak
napriklad podla v#ite] tradi¢ne] normy sa nesmie
vytat zdravy strom. Ten, kio sa takého &inu do-
pusti, zahynie do roka alebo zomrie niekto z jeho
rodiny. Zikaz Tubovolne vytinaf zdravé stromy
poznalo uZ magdeburské pravo, ktoré prevzala
Krupina v 13. storoéi. Podobné ohmedzenia sme

15 CHALOUPECKY, V.: ¢. d., 5. 41

23. Drevené hrable na rozhrnutie vyliskov
spod lisu. Rykyndice.

tu sledovali aj v 17. storodi, ba nachidzame ich
aj v modernom prive. Zikaz sa akiste reSpektdaval
doslednejéie pod vainou hrozbou fijmy na Zivole
alebo na zdravi, o napomohlo dosiahnut jeho
dodrziavanie. Magdeburské privo upravovalo aj
majetkové vzfahy medzi susedmi. Podla neho sa
mali dohodnitf o zbere tirody z preénievajicich
kondrov, Takélo nariadenia a zakazy sii zakotve-
né v tradicii a Ziji doteraz v svojej zvykoslovnej
forme, 115

Pestované druhy a odrody ovocia

Regiondlny sortiment ovoenych druhov a icl
odrdd sa vytvoril zo zakladného doméceho fondu
a %z cudzich prinosov ich vzdjomnym kriZenim
a postupnou selekeiou. V tomto stdroénom vyvi-
novom procese mali rozhodujicu idlohu vyhodné
podmienky, osobitne podmienky mikroklimy a
zasah ¢tloveka, ktory hoci aj jednoduchymi, no
tradicion overenymi

prostriedkami usmerfioval
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24. Vinne sudy na liehach. Dolné Plachtince.

dielo prirody. Pod cudzim prinosom treba rozu-
miel pofetné nové sorty, ktoré si Honlania nosili
zo svojich obchodnych ciest, zo sezénnych polno-
hospodarskych pric, ako aj mnohé sorty z dale-
kej cudziny dovdZané na sady velkostatkov, Vy-
tvorili sa tak podetné odrody rozmanityeh dru-
hov ovocia, z ktorych najmi niektoré dosiahli vo
vhodnom prostredi vynikajice vlastnosti, Také sit
napr. jablko hontianska konéiarka a dereSiia lru-
pinskd dudedka, ktoré patrin k prvotriednemu
uslachtilému  ovociu. Svojimi vlastnosfami u#
divno prerdstlo hranice regiénu a zaradilo sa do
europskeho sortimentu,

Hlavny vyznam doméeceho sorlimentu viak spo-
¢iva v odrodich priemernych kvalit. Mnohé z nich
sa efte vyskytuji doteraz, iné s uZ v stfasnosti
temer zabudnuté. Za nicktorymi synonymami sa
ukryvajii Sasto 1 totoZné odrody, aviak s viac-
menej odlifnymi vlasinosfami, danymi lokalitou.
Iné mozn byt doslova identické s odrodami te-
rajiieho 3titneho sortimentu, aviak tato skutod-
nost zatial nie je preverend, Tu stoji naSe Tudové
ovocinirstvo cite pred rozsiahlymi dlohami od-
bornéhe pomologického vyskumu,

Z hladiska vyskumu Tudovych tradicii ovoci-
ndrstva na hornom Honte konStatujeme podla
zachovanych nézvov starych domdcich sort, Ze sa
tieto terminy odvodili od vzhladu, chulovych
vlastnosti, fasu zretia, pripadne od miesta, z kio-
rého sa sem presadili, ZvySok tvoria ndzvy sko-
molené a neidentilikovatelné, Do nagdirfich va-
rviantov sa rozvili na hornom Honte hrogky a
jablkd, menej uz Ceresne a slivky. Viaceré wva-
rianty orechov s aj samym pestovatelom ne-
znime, Ostatné drohy st zas na odrody chudobné,
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Zo starych nézvov odréd jablk sa tu doteraz
spominaju: konciarky (Honto alma), tieZ nazyva-
né lrupinské alebo rozmarinové, dalej] glébisky
alebo jdnecké., 7 daldich st najdastejiie pupavky,
bahielky, kritovhy, Elditorky, ~incirky, sudky,
uhrinovské é&ervené, winovky, gohierové, kozie
cecky, borizovhy, truskavhy, putienky, lincocky,
dyiiovhy, kyslé ladsianske, prihdcke, bdtovlky,
funtovky letné, pochabky, kelesdrky. Za najstar-
fie z nich sa povaZuji pochibky. 7 celosloven-
ského sortimentu si tu znime: masianky, valin-
gy, citronky, jakubovky, koiienky, Stetinske, ci-
ganky, dalej Sovdrky v Ladzanoch nazyvané aj
strieborné (snAd odroda reniet), pariské pagddiky
(sndd odroda kanadskej renety), bosmanky. Naj-
star§ia bosmanka v Krupine je v hone Briaé a od-
haduje sa na 120 rokov. Patri k nim i levickéd
konéiarka, pomologicky solnohradské beregské,
ktord je na Suchini dokézateIne od roku 1890.
Pomologicky st identifikovatelné dalfie odrody:
masianka (MaSiniho rveneta) a Sindrka (charla-
movské). I domacim hruskim patria hodule, tiez
nazyvané kocmanky alebo 1 kormanky, dalej
okrihle, drhle, kostolni¢ky, fandovhky, zvondrhy,
petrovky, fléringy, farbierky, ovsendrky, Ziindrky,
woniatky, plistovianky, polky, truslavky, ko-
kotndrky, fargamétky, miénavky, vodichové, ru-
manky zimné, beldvky, cukrovky, apatekdrky,
vistiovky, badzgolky, ranné, hamenky, vinovhy,
Zatvienky, éierne hrusky, evergle, kisasné, éipky,
fajovky, zelienky, rufovky, dilvajky, dukdthky,
kotlarky, sopovky, tekvichasté., 7. celoslovenského
sortimentu st zndme: budinky, maslovky, mi-
dovky, cisarky, funtovky, madacie hlavy, izen-
portky. Pomologicky st identifikovatelné fzen-
portky (Sedd maslovka), apatekarky (Boskova {Ta3-
ka), madacie hlavy (dekanka zimna), z ecisarok
jedna sorta ako Viliamsova maslovka, ind ako
Merodova maslovka, citrénka (ananisova reneta),
levieka Zovarka (odroda jonatinu).

Sami Honfania cenia zo svojich jablk najviac
hontiansku hondiarku, &o vyjadruji aj rienkan-
kou: ,Nieto hruska nad karmanku a jablke nad
kondiarku® 116

CereSne s typickym ovocim pre vrchirsku éast
Hontu. Najpopuldrnejsia z nich je krupinskd du-
defka a Calovshd éerefna, ktoré sa vyskytuji ve
variante ¢ierncj a bielej. Prednostou druhej je jej
neskoré zretie. Spada uZ do vrcholenia Zatevnych
prae. Oberatky gerefni na HruSovskom pohori
predstavujii  najsirnejiin  préicu sezéuy:, letorej
radie] ustiipia aj so Zatvou, pretoZe vynos Ceredni
neraz prevyiil aj vimnos Zatvy. V Krupine boli
Cerefne istinou, na ktorit sa Casto nakupovalo



v krupinsk¢ch obchodoch aj na dlh, Obchodnici
radi poskytovali tver pestovatelom, hlavne vr-
chiarom do bezpeéného prijmu z deresni.

Okrem tychto najkvalitnej§ich dereini st tu
nime odrody pod menom ranné truskavky,
chrumby, luddinky, belice, jakobly, kristofky, ta-
lianky, polné.

Shivky — shike — si tu zastipené v rozmani-
tom sortimente, avSak pre mnohé chyba pome-
novanie. Zo znamych uvadzame tieto ndzvy:
drisle, tieZz nazyvané Spendliky, komprdice, baé-
korky, muskdtky, belice, beldvky, frkovky, psie
vajeia, éierne slike, trnky, dervené trnky, vakov-
ky, muskalaphy, kobolice, turecké. Okrem toho st
aj tu viadezndme bystrické a duranzie.

Visne sa pestuji v menSom mno#stve a ich
odrody sa nerozozndvaji, Iba z novych pomeno-
vani poznaji tureckit a Vachovu. Posledna sa
ujala v sadoch krupinského JBD v roku 1967
a vysadili ju v podte 3400 stromov,

Marhule — morille sa tu pestuju iba malo-
plodé, Pavodne boli vo viniciach, kde eite dodnes
ostali po vyhynuli vinita, Zviiésa viak boli ovo-
eim panskveh zdhrad. V roku 1903 sem priniesli
marhulu keékemétsku 17

Broskyii, nazyvanyeh baracke, breshve je tu
mélo, zviitia viak iba vo viniciach. V minulosti
za rozsiahlejSicho vinohradnictva ich muselo byt
akiste viacej, lebo ich hojnost v Honte spomina
i B. Némcovals

Orechy — papierové, koftiaky st odrody znime
a) inde. Z domdcich sn to bujaky, kralevlky, olas-
ké, obycajné. Je ich tolko dalfich druhov, Ze ich
pomenovania ani nepoznaji.

Moruda — kyslé jahoda alebo i drevenya ja-
hoda sa vyskytuje dnes u# iba ojedinele na sta-
rych viniciach, ale ako sa pamitaji stari, bolo
jel majmii v Krupine a v Hontianskych Nemeciach
priblizne pred 60 rolkmi eite vela.

Gdule — ruiné jablkd sa dnes uz nepestuji,
ale zda sa, e v minulosti boli v panskych zi-
hradéch, podobne ako mandle, miipule — nesple,
nazyvané aj ockohruike 19

Z bobulovityeh treba spomentt ribezle &ervené
a dierne a egref-poléa, ktoré sa dasto vysadzali

U6 {ividza nj CERVENAK, J.: e, d., s. 18,

H7 Do Krupiny ju vtedy poslal spisovatel M.
Jokai,

U8 NEMCOVA, B.: e d,

119

s. 62,
Ako ovocie panskyeh zdhrad v Honte ich

vo viniciach. Dnes sa opil pestuji v zdhradach,
ale iba velkoplodé sorty.

Jahody byvali v minulosti najmi v panskych
zihradich a vo wviniciach. Teraz sa vysadzaja
foraz Castejiie na pridomovych zdhradich a na
druzstevnych likach, ako medziplodina,

Ga$tany podla tradicie priniesli Turci do Mod-
rého Kamefa, ale na ich ujati a rozdireni sa ne-
vylutuje ani vplyv panskych zilirad, Za jeden
z najstarich sa povaZuje gastan na Cervenej hore
v Krupine, ktory je tu podla odhadu a tradicie
uz asi 300 rokov,

Pre poznanie stavu sorlimentu a jeho nazvo-
slovia koneom 19, storodia v hornom Homnte po-
skytuje zaunjimavy doklad sipis ovocia sistrede-
ného na vystave Hornohontianskeho ovocinarske-
ho spolku v Krupine v roku 1888, Z pomenova-
nia jednotlivyeh odréd je zrejmé, Ze efte v tomto
dase tu prevladali regiondlne odrody, ktoré ani
komisia zloZend zo skisenych pestovatelov ne-
mohla pomologicky uréit, Zrejmé je usilie odpitat
sa od viitych Tudovych terminov a nahradif ich
najprijatelnej§imi nazvami, ulahéujicimi ich za-
triedenie. Vychodisko =z rozpakov sa hladale
v opisnych ndzvoch, Preto sa tu stretime s po-
menovanim odvodenym zo vzhladu ovocia. Z ja-
blk st to odrody nazvané: fervené bez mena,
cervené sladké, kyslé biele, biele kyslasté, velké
ervené kyslé, mensie éervené hyslé, fervené wvi-
nasté, vidsie cervené sladhké, dervené Lyslé, éer-
vené sladhé, éervené velké, biele hyslé. Hrufky
sa zas v stpise oznafujit vieobecne zauZivanymi
regiondlnymi Iudovymi ndzvami s vynimkou od-
rody s hrivgmi stepliy.20

Talkyto hol sortiment ovocia a doméce poznatky
o fiom na zadiatku storodia. S rozvejom ovocindr-
stva podnietenym t{stupom vinohradnictva a tsi-
lim polnohospoddrske] osvety o jeho adekvdtnu
nghradu, ako aj novymi poZiadavkami obchodu,
zatal sa uZ od prvého desafrodia n. stor. dopliat
tradiény sortiment o nové odrody. Napr. v Kru-
pine sa zasluhou spolku v r, 1907—1908 zaviedla
Koksova reneta a popularizovali sa odborné po-
znatky o podmienkach jej pestovania. O 30 rokov
neskdr sa tu domestikovalo jablko minister Ham-

spomina v poloviei 19, stor. NEMCOVA, B.:
e. d., s. 103.

0 Siipis ovocia prijatého do 18. oktobra 1888
pre ovoeinarsku vystavu, Fase. ,Hornohontiansky
ovocindrsky spolok v Krupine z r. 1894%. Mestsky

archiv, Krupina, bez sign.
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25. Vysadzanie ovoenych stromkov na druz-
stevnom pasienku, -Rykynéice.

Autori fotosnimok: ¢. 7 Hideg, ¢. 13 J. Botik,
¢. 19 M. Pattermannovd, ostatné E. Kahou-
nova.

26. Razstep na oberanie ovocia. Dolné Plach-
tince.

merstein, Zasluhou obchodu sa po prve] svetove]
vojne rozidirilo jablke Omntario a blehemska reneta.
V tomto ¢ase sa tu udomécnili ete dalfie odrody
jablk, ako parmena zlati, parmena zimna, Bau-
manova reneta, Astrachan é&erveny a zlty, Jo-
nathan, black Ben, panenské &eské, nonetit, bos-
kopské, krasolovel zlty, malindé hornokrajsky, de-
licius zlaty a derveny, starking, James Griewe,
stark earliest. 121

V stdasnosti sa modernd agronémia usiluje za-
choval vynikajfice krajové odrody, ako je hon-
tianska kondiarka a krupinska dudecka, ale pod-
radnejSie krajové odrody nahradza, najmi druz-
stevné ovocinirstvo, odrodami zo Stitneho sorti-
mentu, pre ktoré st tu vhodné podmienky. Napr.
JRD Ladzany sa &pecializuje na pestovanie jab-
loni v tomto zloZeni: Jonathan 659, deli-
cius 159, starking 59, a zvyfok tvori Ontario.

Treba eSte spomenaf, ze zakrpkové stromy si
tu dlho nenadli oblubu, hlavne na vidieku. Jed-
nym z dévodov boli ebavy o poSkodenie nizko-
kmennych stromov pastcim sa dobytkom. V La-
dzanoch sa vysadzaji od r, 1950, v Krupine od
r. 1948 a vo viiéSom rozsahu aZz v miestnom in-
tenzivnom sade JRD o rozlohe 10 ha.

Predaj ovocia

Prirodzenym ciefom pestovatelov  ovecnych
stromov bolo v minulosti spefiaZenie &0 najviié-
Sieho mnozstva dopestovaného ovoeia. Z obchodu
ovocim plynul do domdcnosti okrem mlieénych
vyrobkov a miisa najvadsi prijem. Najvyhodnejsi
bol odpredaj ¢&erstvého ovocia, pretoze odpadla
manipulicia s jeho dlhodobym skladovanim a
konzervovanim, Obchod oveeim bol v hornom
Honte $iroko rozvetveny a poskytoval prijmy ce-
lému radu élinkov v priekupnickom systéme.
Priamy predaj ovocia na Dolnfi zem, najmi do
velkveh miest Budapesti a do Viedne po Dunaji,

121 MADOTA, J.: Hontianski ovocindri. In: Slo-
venské ovoecinarstvo kedysi a dnes. DBratislava
1970, s . 110,

22 Vivoz ovecia z Krupiny a Hont. Nemcov
do Banskej Bystrice, Banskej Stiavnice, ba az do
Liptova a na Ovavu spomina J. Caplovi¢ v nare-
dopisnom materidli Slovédei v Uhorsku, v pasaZi
o obchode s ovoeim a zeleninou, uvergjnenom
v tasopise IHesperus & 55, 1818. Pozri URBAN-



vyvoz ovocia do Liptova, Oravy, stredesloven-
skych banickych miest i drobny predaj na mest-
skyeh trhoch sa spomina v priebehu celého 18,
storofia.l® Pred prvou svetovou vojnou smero-
val hlavny priad obchodnych ciest Honfancov do
Budapeiti, kde boli dobré moznosti odbytu. Na
tieto cesty si najstariia generacia dodnes spomina.
7 Krupiny, Ladzian, Rykynéic, Sipic, Lifova od-
chadzali celé vozy ovocia na juh. Vozy bywvali
vystlané raZnou slamou, pokrytou plachtou, na
ktori sa masypalo ovocie. Plachta sa zviazala
v rohoch, alebo zaSila, aby sa jej obsah zabezpedil,
Vozy mali spruziny a pokryté boli vozovou plach-
tou. Na cesty sa vyberali zvyéajne dvaja schopni
flenovia rodiny. Krupinéania si zvidia najimali
furmanov, Ak i8li svojim povozom, staral sa o fur-
manku gazda a gazdini o predaj. Chodilo sa na
viae dni. Spravidla vyshi z domu wvefer a do rdana
holi vo Vacove. Tu sa pokihSali aspon ¢asf na-
Idadu predat. Potom §li dalej v noci a rdne dosli
do Budape$ti. Takato cesta trvala do nivratu az
5 dni a pofas sezény ju absolvovali aj b-krat.
Na ceste ta spavali na vozoch, aby takto lepSie
mohli chrénit ich ndklad. Na ceste spif si viak
mnohi dopriali aj pohodlie v zdjazdnyeh hostin-
coch, Na budapeitianskom trhu sa Ziadali hlavne
hornohontianske slivky, ktoré tu volali mag baba
szilva. Ak nepredali niklad naraz, &asto podplatili
straznika, aby im bezplatne predl#l trhové miesto
edte na dalsi defi, hoei sa predaj na trhu i tak
prefahoval az neskoro do noci. Za voz slivik
utizili aj 45 zlatyeh (na porovnanie: B0 zlatych
bola cena kravy). Ked boli niiteni eite ostaf, zni-
zovali cenu alehbo wvymiefiali cestou nepredané
ovocie za obilie.

Okrem takychto viigdich obchodnych akeii sa
2 horného Hontu predévalo ovocie aj v skrom-
nejSom rozsahu, Krupinéania vozili ovecie na vo-
zikoch fahanyeh somdrikmi do Zvolena, Ban.
Stiavnice na trh alebo si najimali furmanov, Ti
pockali na gazdu polas predaja a spolu sa potom
vracali domov, V Banskej Stiavnici i8lo na odbyt

COVA, V.: Potiatky slovenskej etnografie. Brati-
slava 1970, s. 260. Drobny predaj ovocia na tr-
hoeh stredoslovenskyeh miest je znimy i v po-
lovici 19. stor. Spomina ho tu NEMCOVA, B.:
¢ d., s. 90. Tak isto na zadiatku 20, stor. sa kon-
statuje tuly predaj ovocia z Hontu do Budapesti
a vodnou cestou a¥ do Viedne. Pozri BOROV-
SZKY, 5.: ¢, d., s. 142,

27. Ukladanie jablk obranych pomocou raz-
§tepa. Dolné Plachtince.

28. ZraZanie
tince.

orechov palicou. Dolné Plach-




predovietkym hrozno, Gerefne talianky, orechy
a jablkd, & uZ Cerstvé, alebo sudienky. V Sahdch
a BalaZskych Darmotich sa tispeine predival
pred Vianocami aj lekvir upraveny do tvrdych
bochnikov. Ba nickedy sa predali aj planky, kto-
ré skupovali priekupnici do konzervarni a octir-
ni1®B Gadtany sa usilovali predat & najskor, lebo
pri dlhiom skladovani séervaveli.

Drobny predaj bol zileZitosfou Zien a zvidia
bol aj &linkom v refazovom obchode prostred-
nictvom priekupnikov, Zeny zo Zemianskeho Vr-
bovka, Pribeliee, Plachtiniec nosili ovocie do Lu-
denca. NaloZili si ho do chrbtového kofa a bosé
sa pedi nocou vyberali do trhovych miest, kde na
placi ovocie samy predivali alebo ho predali
kofdm-prielupnitkam, ktoré mali obchodni kon-
cesiu, Z Plachtiniec chodili aj 2—3-krdt t¥Zdenne
0 9. hodine vefer z domu a rdano boli uz v meste.
Veder sa zas vracali spiaf. Co nepredali, radsej
hodili do Ipla, ako by boli eely niaklad zas nosili
domov. Daldim vykupnym strediskom bola Kru-
pina. Na madarskom juhu vymiefiali ovocie za
iné plodiny, Za jeden koS shiviek ziskali 1 3 kode
kulurice alebo kapusty. Za utfZené peniaze na-
kipili korenie, sol a odevné doplnky. Bol to
zviitSa prijem Zien. MuZi zaobchddzali so zarob-
kom neSetrnejsie, éo byvalo potom doma zdrojom
svarov, 12

Po prvej svetove] vojne, ked odpadli moZnosti
predaja na Dolnd zem, orientovali sa na obchod
smerujici do Zvolena, Banskej Bystrice, ba aZ
na Oravu. Vyhody reZijného poplatku cestovného
vyuzivali hlavne Zeny Zeleznifiarov a po dobu-
dovani trate smerom na Zvolen v roku 1924 pre-
nasali ovocie v kufroch a vozili ho aZ na severni
Morava do priemyselnych centier. Z niektorych
prickupnikov sa podnikavej$i stivali postupne
vykupeami, ktori v svojich rukdch ststredovali
vykup ovocia v celom kraji,

Hontianske ovocie sa stalo okolo Styridsiatych
rokov aj predmetom exportu do cudziny. Z Kru-
piny sa letecky posielali derefne a% do Anglicka.
V priebehu druhej svetovej vojny, najmi v roku
1943 za mimoriadne] trody &ereini sa vyviezlo
stadial za wviac miliénov koriin ovocie do Ma-

123 Pred drubou svetovou vojnou sa tilo moz-
nost predaja planého ovocia stala takou lakavou
novinkou, #e bola pritinou sidneho sporu dvoch
sirodencov o plinku, pri ktorom sidne trovy
vysoko prekrodili mozny zisk z ovoecia,

216

darska, kam sa transportovalo ako $pecialita chri-
nend osobitnou legitiméaciou. Z iniciativy evoci-
narskeho spolku sa v roku 1948 prevazali letecky
dere$ne do Prahy.

Iny spésob obchodovania umo#fioval pestova-
telom priamy predaj ovocia kupcom, prichadza-
jicim do ovocinarskych oblasti Hontu. Este pred
prvou svetovou vojnou tu boli temer denne Va-
coviania s lahkymi perovanymi vozikmi, ktoré
umoziovali prevoz neporueného ovocia, Zastali
s nimi v strede obce i dvadsiati obehodnici, kto-
rym pestovatelia prichidzali ponikat tovar, Na
spiatodne] ceste nalozili Vacovéania nédklady vy-
kitpeného ovoecia, najmi slivik na lod a po Du-
naji ho viezli az do Budapesti.

Z Budapesti sem chodili obchodnici, nazyvani
kofdri, ktori vykipené ovocie zas predivali dalej
prickupniékam. Najviitsi odbyt bol okolo Vianoc,
ale dobre uloZené ovocie v chyZkich poskytovalo
vzrastajiuce prijmy aZ do jari. Po prve] svetovej
vojne sem prichadzal novy priad obchodnikov
z Ciech. Ovoeie im oberali najati roboinici —
§ichnici a po jeho vytriedeni ho odvézali k trati.

Postupne sa obehodu ujimali rozligné organi-
zicie a postavili he na Sirfie komeréné ziklady.
V Krupine vzniklo wZ v prvom desafroéi n. stor.
vylkupné druZstvo,'® Dnes sa vykupom =zaoberd
Jednota a Zelenina a ovocie. V¥kup je teraz naj-
slabSou strankou celého hontianskeho ovocindrstva,
Konkurencia importovaného ovocia vytlida z trhu
domdcn produkein. Iba jej dast sa odoberd pre
priemyselné spracovanie a &ast zvytku sa odpre-
da na mestskyeh trhoch, pridom viak zisk &asto
nezodpovedd ani rézii, Tento stav zniZuje zdujem
malovyroby o daldi rozve] ovocindrstva, ale ohro-
zuje aj druZstevni produkein, kym sa tieto orga-
nizicie nemdZu pre ndrazové poZiadavky obcho-
du zabezpedif vhodnym skladovym zariadenim.

Uskladnenie a konzervovanie ovocia

Pre vlastni potrebu sa zvyiky nepredaného jad-
rového ovocia odkladali. Vo vhodnom prostredi
a pri primerane] starostlivosti sa podarilo hlavne

%4 Na gazdov, Iktori vedeli premdirnil ceston
cely zisk, mali Honfania pohotove riekanku: ,,Ani
chleba, ani masti, len si gasda p... masti“.

125 Yy, 4907 dosiahlo 267 &lenov a roény obrat
47 000 K. Porovnaj BOLGAR, I.: Hontvarmegyei
gazdasigi egyesiilet évkinyve, 1910.



jablkéd kondiarky, valingy a hrusky izenportky
udrzal az do jari, Zvitfa ich ukladali spdsecbom
nazyvanym na trezke. Ovocie sa priviazalo na
nerovnaké konce nitiek a v takvychto zviizkoch sa
vedalo v komordch alebo v chyzkidch na klince
v stropnych hradéch. Z éasu na ¢as sa jeho stav
kontroloval a poskodené sa z viazaniéky vytihalo,
Netreba vari pripominaf, e tieto treske pdsobili
mnoho pokudeni delom, ktoré sa ho usilovali po-
mocou malych podvodov zmocnit. Casto takéto
podujatia horke oplakali, ked ich prichytili pri-
tom, ako dlhymi Stiepami vyberali ovocie z trez-
kov vetrikmi a okienkami v chyzkach.

V doméenosti sa ferstvé ovocie uchovivalo na
rozlitnych miestach — © $hrychoch na pijdoch
¢ v komorach., ViiéSie zdsoby sa ukladali na vy-
mazan( zem pojdu a zakrylo sa kosienkom, mik-
kym senom z druhej kosby. Kosienkom sa pre-
kladali aj viaceré vrstvy ovocia na sebe. Orechy
sa sypali do vriec alebo do koSov.

Specidlne priestory pre ukladanie viiddich zasob
poskytovali chyfky pri wviniciach.! V hornych
miestnostiach sa ovocie kladle na kosienok roz-
lozeny po zemi, alebo sa pozdlZ stien postavili
drevené, & z pmitia pletené police podepreté ko-
likmi, Podla potreby sa ovocie pokrylo kosien-
kom alebo slamou. Vetracie otvory a okna sa
v zime utesnili handrami, Novdie sa v chladnom
pofasi miestnosf aj temperovala prikurovanim
v Zeleznveh spordkoch. Z fasu na ¢as chodil gazda
kontrolovat stav ovocia, aby poSkodené zavdas
vylaéil, pripadne sa postaral o jeho odbyt skér,
ako by zmenami teploty zvraskavelo — zbabéilo
sa. Vo wvyrovnane] teplote v staryeh chyzkich
krytych slamou vydrzalo ovocie az do mdja, ba
jednotlivé kusy sa podarilo udrZal ako kuriozitu
i po viac rokov,

V jednotngch rolnickyeh druZstvich, kioré sa
zadinajii orientoval na pestovanie ovocia, rila sa
aj s vystavhou Specidlnych skladov s klimatizaé-
nym zariadenim a permanentnym prietokom vody
na reguliciu vlhkosti. Teraz ma moderny sklad
JRD v Ladzanoch. Takéto zarviadenia maji po-
moct riefit jednu z najfaziich dloh nasho ovoci-
nirstva — zachoval ovocie v bezchybnom stave,
aby sa mohlo zabezpedil plynulé zisobovanie
vlastnymi vyrobkami v priebehu celého roka,

Konzervovanie zvysného oveecia sa v hornom
Honte, ako vo vietkych nadich pestovatelskych

126 JURKOVIC, M.: c. p,, s. 28

oblastiach robilo tromi osvedfenymi spdsobmi:
susenim, varenim a destilovanim,

Na sufenie ovocia v hornom Honte ne-
boli nijaké Specidlne zarviadenia s vynimkou spol-
kovej sufiarne v Krupine. Tento stav sa zda byt
paradoxom v oblasti, kde ovocinarstvo malo po-
merne vyznamni lohu v hospodirsive kraja.
Vysvetlit ho viak moino tym, %e tu vdaka dob-
rym odbytovym moZnostiam a napokon aj vdaka
obchodnej podnikavosti dordbatelov bola najviié-
§ia ¢ast produkcie urfenda na trh. Sudilo sa iba
ovocie, ktoré bolo uréené na vlastny komzum, Na
sufenie sa osveddovali z jablk odroda kraloviek,
z hrudiek funtovky, hrtatky, hodule, midovky,
kostolnitky, trpké drhle, ovsendrky, ale hlavne
budinky, ktoré touto tpravou ziskavali chuf fig.
Samozrejme, sem patrili aj bystrické slivky,

Pred sufenim sa viidsie plody rozkrajali na
stiepky a wvybrali z nich jadra. Ak bolo ovocia
viae, vykiirila sa pee na chlieb a do nej sa vsunul
plech vylozeny slamou s vrstvou ovocia. Takto
vysuili Stiepky pri jednom kireni. Ak ich bolo
menej, sufili ich po pedeni chleba, ked do pece
prihodili e$te otiepku razdia. Takymto spdsobom
dostiSali slivky a hrudky aj na trikrdt, jablka
tenie nakrdjané iba na dvakrdat. Napoly sufené
ovocie volali zdpedéky. Po suSeni v peci dostdali
ich eSte na slnku.

Vynimku z tohto jednoduchéhs domdiceho su-
fenia predstavuje iba prevadzka spolkove] su-
diarne v Krupine, zriadenej v starej baSte, ktord
zacala svoju &innost na prelome 20, storofia, Po
jel ziniku stalo sa tu zvykom sudif ovocie v mest-
skej tehelni, kde sa podobne ako v sudiarni cel¥
proces vybavil naraz a zdikaznici si na poékanie
odndsali hotové suSienky domov,

Dnes, ked obchod poniika dostatok lahédok,
sa ovocie uZ nesudi, Ale stari radi spominaji na
tieto pochatky, ktoré sa varené podavali pri pa-
rackach peria alebo pri pradeni. Varené Stiepky
nesmeli chybal ani pri jednej riadunej hostine, a
nahradzali dnesné kompéty. Hodovnici si ich vy-
berali zo spolodne] misy rukami. Sudienky byvali
a] zvylajnou odmenou kolednikom, rovnecennou
s Cerstvym ovocim,

Iny sposob konzervovania bystrickych sliviek
a sliviek belic bol a je doteraz varenie lek-
varu, V minulosti si viaceré gazdiné spolotne
stavali do brehu kotol, pod ktorym spravili ka-
mefiom vyloZenit piecku. Nad kotol im muzi vy-
hotovili Sibeniku, na ktorej visela wvelka dre-
vend varecha — buridlo. Takéto piecky byvali
v brehoch v zihradich 1 pred domami na uli-
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ciach a patrili k typickym jesennym zjavom hon-
tianskej dediny,

Odkéstkované slivky sa v koryte nechali ustat
— spudtali sa a v putni sa prenidali do kotila,
kde sa za ustavitného mieSania varili do husta
tak dlho, k¥m sa za varechou polievka nezalie-
vala. Pri dlhom vareni, ked gazdiné nepoznali
diia ani noci, sa pri mieSani striedali susedy a
flenovia rediny. Unava a spanok sa zahaiiali
spevmi Zien, Zzartami odrastenejie] mlddeZe a $an-
tenim deti, ktorym sa dostalo pad zub na tanierik
cibaruy — mladého nedovareného lekvdru, Husty
lekvar sa uschovdval v hlinenych hrncoch —
dindroch, drevenych wvedrdch, koSoch a slamien-
kach vyloZenyeh pergamenovym papierom a za-
viazanych obrusom na ochranu pred hlodaveami.
Na pijdoch vydrzal aj 3 roky. Bol délezitou si-
fastou stravy, ktorou sa nahridzal cukor i mast.
Ako takito rovnocennii ndhradku si ho bréavali
sezonni polnohospoddrski robotnici na tyZdenné
prace so sebou. V stfasnosti sa tento spdsob za-
virania slivik zmodernizoval natolko, nakolko to
umoziinje nové zariadenie kuchymne, ako aj nové
poznatky o vyiive, ziskané v Skolach a kurzoch
varenia. Slivky sa zavaraji aj olapané s rozlié-
nymi prisadami, o zodpovedd zjemnenému vku-
su dne$ného &loveka.

Zo vEetkych beinych spésobov spracovania
ovoeia si doleraz najvidsi vyznam zachovale jeho
destilovanie. Na vyrebu palenky dava hor-
ny Hont tolko surovin, Ze ju rdtame k jednému
z mnajroziirenejiich produktov tunajsich gazdov-
stiev. Palenka sprevadza Honflana po cely jeho
dospely vek, zapija sa fiou rados{ a mierni Zial,
je lahddkou a takmer i kaZdodennym chlebom.
Spomina ju tu ako znamy vyrobok i M. Bel
a o storodie neskor mmoZstvo dordbane] palenky
na Honte kriticky komentuje aj B. Némeo-
va.9% Treba este dodaf, Ze 1 sama kvalitni su-
rovina aj vkus IHonfana vyivaraji tunajSie vy-
sokostuptiové, silne alkoholické destilaty.

Na palenie sa hned pri oberatkich ststreduje
popadané ovocie do suda, Za najvhodnejiie sa
povazujin plané Cerefne, lrusky cisirky, slivky
drisle a batkorky. Slivky sa ukladajin do suda
nerozdrvené, ale jablka a hrusky obyvéajne po-
melit na mlynéeku na repu. Sud so zdkvasom sa

27 BEL, M.: c. d,, 5. 710. — NEMCOVA, B.:
c. d. s 90

25 ZREBENY, A.: ¢, rkp., s. 93.
129 BALASA, G.: ¢. p,, 5. b5,
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zakryje papierom a nechd kvasif podla tempera-
tiry: éereSne v teplom obdobi po 10—14 dni,
slivky na jeseni v chladnejSom obdobi 2—3 me-
since. Ak st slivky zakryté vrstvou hliny, mézu
postat aj rok, Zakvas treba viak urvchlene vy-
palit vtedy, ked na vytvorenej hornej blane vy-
stupuje tekutina, inad zoctovatie, Pali sa kazdy¥
druh ovocia osobitne alebo sa mieSaji Jablka
s hrufkami a hroznovymi vyliskami,

Palenice tu maji stard tradicin. Uz v r. 1692
bola podla mestskyeh wétov v Krupine mestska
pilenica a meSfania na jej prevadzku platili
zvla¥tny poplatok. Mesto predavalo svoju palenku
mestskej kréme, Medfania pouZivali aj sluzby
mestskej péilenice, ale svoje vyrobky nesmeli
predaval, ani kupovaf pédlenku mimo mesta 128
Konecesie na palenku boli tu, ake aj v inych kra-
joch zviitsa v rukich Zidovsk¥ch ohchodnikov,
no uz pred prvou svetovou vojnou a po nej zis-
kavali wviaceri spolofnici — rolnici koncesie, za-
dovaZovali si potrebné zariadenie a pélili podfa
pravidiel stanovenych zédkonom. Takéto palenice
existovali v obciach i na lazoch. Netreba wvari
pripominaf, Ze i pre nezdkonné pdlenie bolo tu,
najmid na opustenych lazoch, dost prileZitosti.
Mnohé stkromné pélenice prevzali JRD, v kto-
rych teraz pdlia druZstevnici pre vlastni potrebu
za zvyhodnenych podmienok.

Podobne ako opisané formy konzervovania
ovocia 1 jeho pélenie pre potreby malovyroby
poloZilo zdklady liehovarnickemu priemyslu. UZ
v r. 1916 zalozili v Krupine v tzv. Hornom mlyne
tistredni palenicu, ktortt v r, 1925 prevzalo druz-
stvo, neskdr akeiova spolotnost pod menom Hon-
tianska likérka Jedla.’2? Pilenka ostala dodnes
hlavnym findlnym vyrobkom hontianskych ovoci-
nirov a v podstate si udrZuje stile prvenstvo
oproti hornohontianskemu vinu, aj ked sa pod
vplyvom Sirokého sortimentn liehovin dodavanych
Statnym obchodom wvyrdba v nmepomerne menSom
mno¥stve ako kedysi.1?0

Uvedené tri tradiéné sposoby spracovania ovoeia
patria k starym konzervanym technikim. DalSie
— ako je v¥roba ovoeného vina, marmelad a kom-
potov, sit noviie metddy, ktoré sa aj na hornom
Honte udemdefiuji pod vplyvem modernyech mni-
hladov na otizky vyZivy a kuchdirskej technold-
gie.

130 Fite pred polstorodim palili také mnoZstvo
palenky, Ze ju uschovavali v sudoch, Pozri CER-
VENARK, J.: e d,, s 18



Pouzitie ovocia a vyrobkov z neho bolo v minu-
losti v ovocinirskom Honte také rozmanité, Ze
detailnejdi rozbor tejto otdzky spadd svojim vy-
znamom do osobite] problematiky Iudovej stravy.
Tu treba konitatoval aspoii tolko, Ze ovocie tvo-
rilo déleZiti shaéast potravy dZloveka i dobytka,
Cerstvé 1 sudenéd ovocie nesmelo chybat pri Ziad-
nom pohosteni. V zime byvali zvlistnou pochif-
kou uhnili¢ené hrusky truslavky, voniacky, ruman-
ky, funtovky. MaSkrtou pre deti boli hrusky
nazyvané madcacie hlavy, ktoré sa uleZali, uhnilidili
az do jari a na Velki noc sa vyjedal sladky obsah
z tvrde] Supky lyZieou, Bez ovocia a orechov sa
neobisla ani jedna odmena kolednikom, prive
tak ako bez misy itiepok na stole boli nemyslitel-
né priadky, paraéky alebo lipanie orechov. Posled-
né poskytovalo osobitnii prileZitosf na spolodenské
stretanie sa, ked pocas zimnych vederov sa gazdi-
né striedave schiadzali v domcoch a roztikali pri
hovore orechy. Z takéhoto posedenia si kazda nies-
la domov ako dar od hostitelky za slamienku ore-
chov. Ovocie patrilo k Zivotu Honfana podas
celého roku od detstva aZ po starobu, ovoené
stromy k jeho predstave o domove. Najlahsi za-
robok plynul z ovocia. Preto pokladdme ovocinar-
stvo na hornom Honte za ekonomicky zdvaZmi
¢ast pddohospodarskej vyroby a ritame ho oprav-
nene k tym faktorom, ktoré ovplyvnili tunajsie
hospodérenie, ako aj $tyl Tudového Zivota,

ZAVER

V predehadzajiicich dvoch statiach sledovali sme
vinohradnictvo a ovocinirstvo horného Hontu vich
vreholnyeh formach, do ktoryeh sa dotvorili v pred-
chadzajicom viacstororoénom vyvine. V tychto for-
mich predstavujit ucelent, svojsku kultiiru, ktora sa
ustdlila ako vysledok pésobenia viacerych fakto-
rov. Predovietkym tu mala svoju hlohu priroda
“vrehoviny, ktori poskytla &Eloveku wviaceré moz-
nosti vyuzitia, i ked niektoré v obmedzene] miere.
Co mu oproti nizine odoprela na trednych rovin-
nych poliach, spravodlivo vynahradila na slneé-
nych abodiach, Zalezalo iba na éloveku, ako tieto
moznosti vedel vyuzit. Clovek — to bol drulwy,

nie vSak podradnejsi faktor. Ako obyvatel roz-
hrania oblasti obyvanych dvoma odliSnymi etni-
kami bol uZz v minulosti ¢asto objektom porovna-
vania, v ktorom jeho fyzické 1 psychické vlast-
nosti vynikli ake vyrazné &rty prislusnikov jeho
néroda. Mnohé z jeho typickych vlastnosti, najmi
pracovitost, vytrvalost, nendro¢nost a zmysel pre
hospodarnost boli prave tie @initele, ktoré mu
umoznili obhdjif jeho existenciu v tomto prirod-
nom prostredi. HuZevnatost, s ktorou sa vedel
zviechal z metfispechov a schopnost prispbsobit
sa novym podmienkam sledovali sme na konkrét-
nom priklade dstupu vinohradnietva a jeho néhra-
dy v rozviti ovocindrstva v tych istych podmien-
kach, Vytvaral tak kultéru, ktora bola odrazom
jeho price a z nej vyplyvajiceho spdsobu Zivota.
Tato kultira je v podstate v svojich zdkladniych
prvkoch roziirend na celom naSom tzemi, no na
hornom Honte ma svoje Specifické a pritom rydzo
slovenské zafarbenie, Zvla¥tnost niektorych preja-
vov vinohradnictva a ovoecindrstva je tu dand
tym, Ze sa rozvijali v spojitosti a prepletani
s pastierstvom a chovom dobytka, § nim vytvarali
formy typické pre laznicke hospodarenie a gazdo-
vanie na filidlnych jednotkach, Patri sem predo-
vietkym pestovanie viniéa pri vzdialenych pa-
sienkoch a v stvislosti s tym budovanie vinohrad-
nickyeh stavieb spolu s maStalami. Dalej si to
ovoené sady pri pasienkoch, chyZky prispésobené
vinarskym, ovocinarskym a dobytkarskym aéelom.
K najvyraznej§im prejavom typicky slovenskej
kultiiry viak patei vinohradnicka a ovecindrska
terminolégia horného Hontu, ktora si zachovala
v porovnani s inymi nafimi dordbatelskymi re-
gibnmi napriek blizke] jazykove] hraniei svoje
slovenské znenie. Vietky tieto zlozky predstavuji
v svojom sihrne osobitny, svojrazny celok, ktory
vznikol na podklade dvoch pribuznych odborov
Tudskej éinnosti. Vinohradnictvo ani ovoeinédrstvo
nepatrilo k zikladnym pramefiom hospodarskej
existencie obyvatelov vrehoviny. Ak predsa poskyt-
lo Zivotnti pédu pre rozvitie talychto tradicii, je to
zndmkou doéverne] znalosti prirody, nednavnej
energie na jej pretvarani a bohatej invencie vkla-
danej do price i Zivotného Stylu Tudu horného
Hontu,



TRADITIONELLE FORMEN DES WEIN-

UND OBSTBAUES IM NUORDLICHEN HONT-GEBIET

Zusammenfassung

Das Gebiet des ehemaligen Komitates Hont
erstreckt sich siidlich vom Bergland Stiavnické
pohorie bis zur Tiefebene an der slowakisch-unga-
rischen Grenze. Auf diesem verhéltnismiiflig kleinen
Raum breiten sich drei verschiedene natiirliche
Zonen mmit entsprechenden Strukturen des Wirt-
schaftslebens aus. Ungefiihr durch die Mitte des
Gebietes zieht sich ein Streifen des Berglandes,
das aus Ausliufern des Gebirges Stiavnické poho-
rie besteht. Charakteristisch fiir diese Region sind
Reutsiedlungen, Weiler und Filialwirtschalten, die
zwischen den kompakten Siedlungskernen verstreut
liegen. In ethnischer Hinsicht war die slowakische
Bevélkerung in dieser Region immer im absoluten
Ubergewicht. Trotz der nahen slowakisch-madja-
rischen Sprachgrenze und der deutschen Diaspo-
ren, deren Einfluli aus den nérdlichen Bergbau-
zentren bis hierher ausstrahlte, die jedoch im
Laufe der Jahrhunderte von der slowakischen
Umwelt assimiliert wurden, hat sich in diesem
Gebiet eine Volkskultur wveon rein slowakische
Charakter entwickelt,

Die Hauptbeschiiftigung der hiesigen Bevél-
kerung war stets die Landwirtschaft, Der Bergbau,
der noch im 13. Jh. in den nérdlicher liegenden
Stiidichen eine erfolgreiche Entwicklung verprach,
verlor allmihlich an Bedeutung, worauf sich der
wirtschaftliche Schwerpunkt auf die Landwirtschaft
verschob.

Die natiirliche Beschaffenheit des DBerglandes
mit seinen sonnigen Abhiingen und seinem milden
Klima bot giinstige Bedingungen fiir den Wein-
und Obstbau, dessen Vorhandensein sich schon zu
Beginn des 12. Jh. belegen 1iBt. Als wichtiger und
ertragreicher Teil des Bodenbesitzes spielten vor
allem die Weinberge in der Wirtschaft dieses Gebie-
tes eine bedeutende Rolle. Die sorgliltige Bestel-
lung der Weingiirten wird im Laule der Geschich-
te in mehreren zeitgendssischen Berichten wvoller
Anerkennung erwiihnt, besonders in den Werken
Matej Bels aus der zweiten Hillte des 18. Jh,
Unter den &rtlichen Verhiltnissen entwickelten
sich in diesem Wirtschafltszweizr melirere spezi-
fische Zige, die die hiesize Weinbaukultur von
iihnlichen Kulturen in anderen Gebieten der Slo-
wakei unterscheiden und ihren slowakischen Cha-
rakter betonen,
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Zu diesen regionalen Besonderheiten gehort auch
die Anlage der hiesigen Weingiirten: neben zusam-
menhiingenden Weinbergfluren auf einem gemein-
samen Bergabhang finden wir hier viele verstreut
liegende Weinbergparzellen, die ihrer Anlage nach
der Weilerbesiedlung in dieser Gegend entsprechen,
Diese Verteilung der Weinberge 1iBt sich schon
an Dokumenten aus dem 16. Jh. belegen. Die
Bestellung solcher auf den Hutweiden verstreuter
Weingiirten, die oft recht weit vom eigentlichen
Anwesen des Besitzers entfernt waren, entsprach
dem System der Weidewirtschalt und der Vieh-
zucht, Diese drei Wirtschaftszweige waren die
Basis, auf der sich mit der Zeit besondere Lebens-
formen der hiesigen biiuerlichen Bevélkerung he-
rausbildeten. Eine Begleiterscheinung dieser Son-
derformen waren auch die Bauten, die auf den
Grundstiicken der Filialwirtschaften erbaut wur-
den und die baulich sowohl den Bediirfnissen des
Weinbaus, als auch den Anforderungen der Vieh-
zucht angepafit waren. Unter einem gemeinsamen
Dach waren gewdhnlich — in mancherlei Varia-
tionen — eine Weinpresse mit einem Keller, ein
Wolinraum fiir den Hirten und ein oder mehrere
Viehstiille vereint. Die Winzerarbeiten verrichtete
der Hirt, in der Regel das ilteste Glied der Fami-
lie, der entweder nur wiithrend der Weidesaison oder
auch das ganze Jahr iiber in der Filialwirtschaft
wohnte, Seine Pflicht war es das Vieh zu versor-
gen und sich um den Weinberg zu kiimmern, fiir
dessen Diingung das Vieh ausreichenden Stalldung
lieferte. Die jiingeren Familienmitglieder wohnten
im Dorf, sie hatten den Hirten mit Lebensmitteln
und sonstigemn Bedarf zu versorgen, die Milchpro-
dukte und den Wein mnachhause zu bringen. Zu
diesem Zweck suchten sie von Zeit zu Zeit die
Filialwirtschalt in der Gemarkung auf.

Diese Art der Weinbergbestellung wurde bis in
die Jahre des zweiten Weltkriegs beibehalten und
in ihrem Rahmen bliehen mehrere Elemente der
alten Winzertechnologie lebendig. So wurden bei-
spielsweise auch nene Weingirten mit unveredel-
ten Rebenstecklingen bepflanzt, was nach der
Phylloxerakatastrophe dazu beitrug, dall noch
lange Zeit minderwertige Hybriden wverwendet
wurden. Zu den altertiimlichen Formen der Re-
benkultur gehirie auch das Zudecken der Reben-



sticke im Ilerbst, der lange Zeitabstand zwischen
dem Rigolen des Weingartens im Herbst und dem
Umgraben im Spiitfriihling, die Verwendung alter-
tiimlicher Werkzeuge, inbesondere archaischer
Bebmesser und Weinkelter.

Da die hiesigen Naturbedingungen fiir den
Weinbau geeignet waren, entsprachen sie micht
minder auch dem Obstbau. Wenn auch Belege
iiber diesen Wirtschaltszweig aus {ritherer Zeit feh-
len, weil im Feundalismus Gartenprodukie weder
evidiert wurden, noch zinspflichtig waren, so kann
auf die weite Verbreitung des Obstbaues doch aus
spiteren indirekten Angaben geschlossen werden.
Schon am Ende des 17. Jh. iiberiral die Boden-
fliche der Girten in der Stadt Krupina das Aus-
mall der Weinberge zweieinhalbmal. Die Stadt-
verwaltung schiitzte die Obstbiume als wichtigen
Teil des Besitzes ihrer Biirger durch strenge Ver-
ordnungen, Eine beachtenswerte Zunahme der
Obstzirien auf Kosten des Weinbaues 1a8¢ sich in
den letzten zwel Jahrzehnten des 19, Jh, verzeich-
nen, als die chemaligen Weinberge nach den
Verheerungen der Reblaus nach und nach in
Weidegriinde umgewandelt wurden, deren Ertrag
man durch das Anpflanzen wvon Obstbiiumen zu
steigern trachtete. Die verhiltnismiBig niedrige

Obstbaukultur besserte sich vom Beginn dieses
Jahrhunderts an dank der Aufklirung zusehends,
wobel insbesondere der Auswahl des Pllanz- und
PlropImaterials immer groBere Aufmerksamkeit
gewidmet wurde., Trotzdem haben sich noch bis
heute mehrere alte Obstsorten erhalten, die ein
reiches Register lokaler Benennungen aufweisen
kinnen. Ebenso wurden auch die alten Methoden
der Lagerung und Konservierung des Obstes fiir
den eigenen Konsum noch bis zum zweiten Welt-
krieg angewendet. Mit Frischobst trieben die Bau-
ern aus dem nérdlichen Hont-Gebiet einen schwung-
haften Handel bis weit iiber die Grenzen dieser
Gegend hinaus, Vor dem ersten Weltkrieg wurden
Pllaumen aus dem Komitat Hont bis nach Buda-
pest ausgeliithrt und spiiter lieferte man Kirschen
aus Krupina per Flugzeug sogar bis nach England.

Der Wein- und Obstbau im nérdlichen Hont-
Gebiet schul die materiellen Voraussetzungen fiir
die Entstehung besonderer Lebens- und Kultur-
formen der hiesigen Bevélkerung. Die AuBerungen
dieser Kultur werden von einer reichen regionalen
Terminologie begleitet. Heute sind diese Traditio-
nen eine wichtige Bedingung fiir die Weiterent-
wicklung dieser Zweige der Landwirtschaft im
Rahmen der sozialistischen Gesellschaftsordnung.



Dieviata z Hontianskych Tesir v Tudovom odeve zo zadiatku 19, stor. Kolorovana

kresba J. Heinbuchera-Bikessyho. Reprod. z diela: J. Markov, Slovensky Iudovy odev
v minulosti.
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